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1.BEVEZETES

Az ®t gaprka® il ent Rs®ge haz8nkban vitathatatl a
t er mel faukAl paa®g i ka haizsai] eRDodgktgb,R Sk Aadamikat v
gazdag forr8sa a vitaminoknak ®s az 8sv8nyi
®t r en @rbedett .apapri ka hungar akmagyar g aksuz tt r/g®rgamnki, a
®l el miszervesrr ®s z®t Kk ®pS*zz8 mods§tkisreekk j el @mlt t n@®
papri ka et ef Rk @maltf@al ddicBe ®@i e b g ka ntaggryms&@sgn8eénnyi s
mi n Rrsa®tg8 r ozza meg.

Azonbannapj ai nk sz®l sRs®ges i dRj8r8si viszony
nN°v®nyeket ®rR hRstr eamed y®a,RsR gei@sii®es nazé2nvi \ehir es SR
®s term®smi nRs®g cs®°kken®st eredm®nyezhet.
fotoszelekt2v 8rnha®rmetiteg8l 8k ®asan8§kabar - - pu
h&8l -k haszn8l ata napgdlaigik§makm8®z §afi2®trey g tefddRs st

v®dekei1EARREAe t( al |, 2010) . Emel |l ett sz8mos ku
hg8l - kkal kial ak2tott kedvezR mikrokIl 2ma a |
mennyi s®g®t , ®g ®s s %klol &HEHAKt 2808; RIGAKES et al. 2014;

FERREIRA e t al . 2014) . A kl 2mav8ltoz8s hat 8s8r e

LEDCMNES munkat 8r saiOMBZM@mAY ) mwrak atmg mg a i (2015,
eredm®nyeket publi k8ltak.

Azonbana hazai klimatikusviszonyk k°©° z©°t t ez a t®ma m®g ner
Kul csf onnatko ss 88 #h?2 t egy aundlyyanat doblomg @gsellk tkz v
al kal maz8s8nak el Rnyeit ®aszaiSthkBmylak®n wah ak 9
legf ontosabb ®sg8®&k®PaR mMuhtj ddont e Peakbelaraimny i s G
tul aj d€ms @gakkikul §saf ®amvicsadanypo®kllet ®RE | f b B
t ®ny ez Rkjtaaami ne | | &tt8optatnsyS8aggat @ r malsem@®oe hz®gke at s ®g
8§l l apot stb. is befoly8solj§8k.

Ez®rt k2s®rl eteink sor8n a termeszt ®sben e
| egf ontosabb ®rt®km®&r R tul ajdonsg8gait, a ter
par am®t ea@vii tka’nzi¢gnl t artal mat ®s a piros sz2ne
mennyi s®g®t vbiazns gs8zl at buakd-b eh0d1s3z ab 281241 d° n- ®s h
ben pedig csak hajtat8sban 8l 2tottuhk8lbe ka?
m8sodi k ®s ha3 madgilk ®ab&s 8B hasonl 2tottuk
8l l om8&8nnyal a feljebb eml2tett ®rt®km®r R t ul
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1.1. C®l kit Tz®s ek

A doktori munk&m sor8&8n c®l ul tTztem ki

-a k8pia fajtakpliraht® z®st abrktaorzp-e x66K & aj t 8k t er me
monitoroz8s8t a teny®szizkR®zak idej Pme k®D pd 4
-a ke¢l°onbozR sz2nT fotoszelekt2v 8rny®kol

O0Kar pex & mPsjme§Bneg i s ®gt er m®s e kitamini tartameag &2 r e a

°sszes karotinoid tartalomra ®s a karotinoi

-annak ®rt®kel ®s ®t , hogy haz8rmrk aklnam®g &su se
vRdekez®shez k¢lonboszhy®kdhT hok okate!l ektk2a
fajtak®°rh®z tartoz- paprik8k termeszt®se so

-a pirosra ®rR 6K8rpiabd ®s O6Karpex6 fajt gk
megpd8s@®walazokhoz tart oz;akkngponensek menisyibg? s ®z et
mi n Rm@®g h at §rHPEG (BlighvPerformance Liquid Chromatographyagas
nyom8s¥% fol yad®k kkelmam®gveafi §8s) k®sz¢l ®k
-a k®t termeszt ®si technol - gi a, (hajtatg§s ®
(6K8rpi abd @®zelh&aomplextt§s &tssa ter mA&amennyi s G

tartalom, ®s a karotinoid tartalom alapj 8&8n.



2.l RODALMI CTTEKI NTE£ES

21. A papri ka rendszertan] ®Istenojréd®s gi

2.1.1. Rendszertana

TURCS C®WILLER (2005), valamintC Z M. ®s munkat §rsai (200
szerint helyezik el a papri k8t a n°v®nyvil §g

Or s ZPBge( n° v®nyek)

Al ki r Flacheol@onta( sz°vetes n°v®nyek)
T ° r Magnoliophyta(z 8 r vat er mRk)

Kl 8Adterid( Rszir -zsavir8g¥ak)
Rend:Solanales(burgonyav r 8§ g Yaa k )

Cs a IS@lahacead bur gonyaf ® ®k)
NemzeCap®tgm( papri ka nemzet s®qg)
Faj: Capsicum spp(paprika fa)

=A =4 4 -4 4 4 -5 9

A paprika a burgonyaf ® ®k Capsacunfenz&®ay bt ar tAc
Capsicume | ne vae zgRPgeaps@ s z - b - | ksmeyramazij el enti Ahar ap
t axon-aXuXs. o ks z Lamidumyge mz et s®gbe tartoz- fajokat
al apj8n sorolt8k be,RUBSEOre2@%2).i sASigenh®tilkai
ke sz°nhet Ren kiderg¢l t, hogyn @ imz ¢reyek@ apsibumd o0 me
annuum,a Capsicum chinense, @apsicum frutescens, @apsicum pubescer®s Cagpsicum
baccatum (BOSLAND, 1994). A legelterjedtebbfaj a Capsicum annuumLegjelet Rs e b b
k ®p v i sapjdinkbarkd Be | Cady,enan etd6, a O0CheaerdoRa@pr iak dd,al a g
OPi ment 06 ,®sa abd SeWhueamdum el ent ®se egyny8ri . A
el nevez®st annak el l en®r®d,;nkhpgyne®veleRynyg §¢
t er me ARDREWX 1995)

Magyar orsa@afsgamannuumher meszt ®se jell emzR, a t?o°
fajt8kat kbangBblmtkarhobbi k®nt , k¢l onl eges z°olod
miat ¢ | (OMBIC®RO007) . 4A fta9 thimiz t ar tloezg i npkagpbrbi kk@ab afne
®s Czsi §b aBOSLAND &\WDTAVA, 2@0D) CS2pRsses®gtk miapt i k
eml egethaks8§mkmaaz ut-bbi i dRkben egyre ywagyo
ezek a keZdengkt rBglelennia v et Rmag piacon ®s @Rtki s
h §kertekbens.



212.Sz8r maz8sa ®s elterjed®se

Avad c h(C.labhneuym?var. aviculargagy Capsicum annuum var. glabrisculjma
Capsicum annuum var. annuugs -1 2 ezer ®vvel e zBerl aRzt 2t | i f8ebjalnR
Bol 2 vD®bmer i K82z-®mer i kMenx i8kt-, ®szaki (PEWITT&E8i g t e
BOSLAND 1996)

Ko z-®meri ka, MexXitlke:hetw Rletn a 2| RKI$ 2R mnteesrz¢ |Restb,e avl
appri kgt . Ameri ka f el fCapsieum@snaukho?rp us8r tterlme stz a
azt ®RNDREWS, 1995) Viszont al egr ®ge b b t 8rgyi eml ®k e k ¢
sz8rmaznak, mel yek t°bb mint 3000 ®vpaprikan¥l t r a
mot 2vumokkal d2sz2tett ruhsgt, papri kalflogy: - k at
8 bramkbenbi zony2tottan papri k8val k®s z ¢l t ®t el e
r ®s z epe®@i®s  @e xi k- i papri kaReem&@sos®em| P&mpuika t 1
arr - |, hogy az i ndi 8nok t°bb mi nt 40 f ®I e
termesztenek, mel yek mind c¢cs?2pRsek voltak. A
t er m&OMAS 1981).

1. 8brPeerlubsz8rmaz:- agyagad®@ny e k3Pp&KVAdTITPRA(r . ® u . 1
HTTP2)

1493ban adt 8 k Kbldmbysza, khaougky8 z usi n 8| i's cs2pRset
mag8val az bDjvil&gb-1, ami val - -j8banavamkgapri k
bor sot | pideresret- B - Il a tsizrgKolumbusthaotzh aat -e.l Rsz°r Eur - p 8§
i nnen jutott el a spanrwiok 8§ Res, plomrd (VOBRIS &sy aK enla
MACKLEY 2001;M¢ ZS kK al . 2009) . Az nSiv®alya kb &Razdt ta

terjedt el a | egnagMBbdD2B0E).bess ®ggel a vil 8gon
Hi teles forr8sok szebentjbhefBnhkimegyg el RapYn k



t°r°kborso. Sz®chy MargigyTjat R el °tnd je@yéeSsn t necthv
bi zonyos forr8sok szerint ms§r a XV. sz8zad
d2szn°v®nyk®nt termesztett ®k, ter mPs ®®r t h §
rendszeres e r me s/AzZtl®Babse . ®vek k°zep®n dlealelsztiRi k& r«
k°zel d&pen a (HOBORo2016)ai Aipapri ka terjed®s®t a
elrendelt tehgé&nys8gyoAlkakedribiRizG®imétatjd, hogy az 183

®vek v®g®n a palplr ittkian sS8ezrs 8§ By itt tfi zett ek, n
magyar paprika megjelent a kel fOol di pi acoko:
megj el en®se is. A SlzghSerr ¢ ®s ke kny®k @re s ®t Rt tb®kK
papti kermeszt ®si m-dja dtf@®Fdzerama portilckkB®Ris i | |
¢l tetb®kg§md®&szerr el °n°zt ®k. gy termesztR
alakultak ki. A k®t vVvil8gh8bogmkk®z98Ltt azM
el sR, mind a m8sodi k vil8gh8bore¥s zk ®bv eczl R elr g
h az 8§ n(BAMOEF 1981).

213 A papri ka mor fRBl -giai jellemz

A helyrevetett papri k§gt ors-gy°k®r9 k e&rse ka z
jell emzi k. A fejletesgm®k®es ®gt g 350 smebsk Bsautgdld Y
k°rben h8l-zza 8t a talajt. Ezzel szemben pez¢
®s egyenrang¥% ol dalgy®°kerek hejtReareken. fRE
Vi szonyl ag s-2kcmt glensel®Byeldlben helyezkedi k e
gy° k®OMBICOI 2007) . Az O®t kez®si paprika gy°k:
t ©°meg®h e A7T%@P e Lsit, TLEBD).

HajrteSnsdszer al aps@hr adetefr@®li @i ¢ r mi nt§lptu s@sk aft
K¢l ©nbomey(BEAPELLER, 1994) Mi ndegyi k al Gkl ewz®len -sdRu s7z i ¢
N®l k¢l fejl Rdni°kv.e kfe d®Pedi efrtRtiprutsjre§ ly ®s okt os ey er

hosszant.i n®veked®s ®t . Az, hogy ez miskbdr k?©°
nN°v®ny hamar abb befejezi hosszir8ny¥ n°veked
vegetat 2y I r8nyba t ol - dnathPu=em8| f Rh a-pbtl@yst o 2 0 ¢

magass8gban k®t 8gat fejlesztvagey stRi mhb-1KezdeR
megj el eni k. Az ol dal 8gak majd i sm®t el 8gazn
8l také€baRs bog eRfgrdgkkak, t Hebed bogas el §¢
sz8rr®sz oldal hajtg8sokat abban az esetben h
fejl Rd®se g8tol't (z8rt t ®r 81 1 §8s, nem megf el



m8sodi kAWR I vViEm&8dokb- | f ej IpRodmtejk8 bk il d elg®r a Pk @
(ZA T Y K £994).

A sz§8tr 8l 1l om8nya kezdetben [t8°gny@a g ad 2 o nk@&NRD
megf 8sodi k. Fel ¢l ez@t ts,) ma- d e KAPEKERKI®OME a doIr td §(
Apaprika |l evel ®nek felg¢lete sima, ®p sz® T.
kerekded, ny¥%j tott toj8sdad vagy ®ppen sz®l es
Sz-rtanl vagegs et ANGELI|1B6@n e kSz2 n¢skd &k °a ®plEip&hmy ag
hat §8s8ra kifakul hatnak. Fon8kuk halv8nyabb s:

nagyobbak. A levelek felsz2zni epidermisze sz?©°
tartal maz. A fong8ki respt kksteb®s sztabBbl gzal B
| ev ®I felsz2ni r®sze. A szt-ma komplex k®t ba
a n°ve®ny fgB8ass3e®s®pa®R@KSursol ogt at §s®rt felel Rs.
azaz kloroplast i szokat tartal maznak, ®s a cs¥csi r G
v2ztartal ma magas, a sejten bel ¢l i turgorny

z8r - sejt eRapskcummaprfudmnvasknuume s et ®ben tam§l!l sz¥d ma sm
k @h7, m2 g a (ZHEGHA &tal2018)

A virg8gok k®tivar Y%ak ®s egyl aki ak-8szimk os ko
van, mel yek a t°ovAKn®m °sStsm@f RjrTelkak. mil®den
(8gvill 8kban) egyedigl k&8tt Rakagvet @abkal mahk®et
vaj s8rg8k. A7poszakadaes8BmBl bnak. A portok sz?2n
A portokban 111 8000 ©pol l enszem fejl Rdi k. A ghek a m®K e n
bi be ®s wnz gb®tz Nabgl bogy- -j % fajt8kn§sgl az °nme

ki sebb bogy-j¥% fajt8knsgl, ahol a binbggoblz § | a
ar§nyban (30MO® 1081) @lItRal §ban t°bb mint 100 Vvir §¢
f Rhag k &n k°t Rdnek el Rbb a bogy - k, k ®s Rb b a

folyamat88ban a virg8§gz8s ®s fa]j VROI®gk? tesad®R®nc |
(Z AT Y KI®94)

224 rekeszT felfwt bogy:-ter m®se vakhoz. Amel y
ter mPskocs8ny a betakar2t8s szempontj 8b- | for
revid, egyenes vagy g°rbe¢glt, ez hate8ron?a ®ngg
Fontosi s m®r v az, h o2gzye sgz ¢ k®is § S'By8g d Gkre-eme lav 8nl%ivk®ny t ©
r ®sz ®t R a Sszed®s sor8§n vagyzekepmpgg Aa kos®Eng
sz 8§ mBANGHLI, 1968) Az ®rett term®s cs®szelevele gyTr
kocs8nyhoz (b8r ez aytkalpas o ANDREBMSIoPIOHK (. a A s zealy
h%“%sa kem®ny, b8r ritk§8n, de bikz2zomiplordRd fr mj®ts § k @



fel® haladva a k°vetkezRk: az epidermi sz ®
parenchi ma sejetrenkabRlal8lllh-atmezomde!|l yet az endo
®s az endokaespnumde gk an @la pw®kkoan yhavbsbg§ taz Mt k e
ann§| kedveltebb ,de fagyasakkhbhr kan®Bén vedt e
t ®nyezRkkehap@®gl®s ) szemben. S z alékal dki, ° rhird © n v
ter meszt Rberende3@OSh9813.zn81 at akor (

A h® a bogy:- tel | elgvastagghbs g8 valstalg®B8@saelko
bi ol - gi ai ®r ®si g f ol y atnealtnoasza ns zc2srP akrkyeang o kAa th.® |
(s8rga sz2ntestek) a papr®katstisa@gp-ott8§dram®shfad l
fel jJelentRs m®rt ®ben, kezdetben csak a nys
mad a t er m®@railbaaifSOMOS 19F) s

A paprika hosszmetszet ®rnetpkn ka lkaek jek , alsa@jvs nal
t ®gl al ap, trap®z, h8r omsz®°g, kepdpenkalhdg p mk
(CSELTY &RBI1993)A bogy - -kki oslzRfigesa®ig ¢ k i dej ®n f Rk®nt |
i s, s Rtilbaarsnz&sn T (COMOSI1884). i s | ®t ezi k

A magok szal mas8rga sz2nTek, |l ap2tott vese
| ®v R ereken hel yezketg 2k @wls8gr-E zIlX® prexsj gydknae g e
rovid fogakba ny%% ik el. Az ereken a kapszai
a csilipaprika karakteres, ®get RRexgy®tl et A he g

(ZATYKI9, MC ZSletkal. 2009 A kromosz- - masz8m 2a2ntP2dédcekt
kr omos z(AMDREVMY 1995;BOSLAND & VOTAVA, 1996)

Magvet ®s ut8&n @zegk>seHYPrSvlesz k2& @ erki7 an am g
cs2ranZABYKE MCRKUR006).A cs2ran®°v®nfy® | nadbgeha®j l§8a g
s®t a-pgkecden kel ki, majd a kel ®s ut 8&8ni napon
a k®t hossz%k8s sziklev®l bRI 3 I egyenes
gyakr an antociani dot t art el$Zmaezz RETIHMEL j&e | | e m
BOSLAND, 2006)

22. A papri ka °kol -gi ai I g®nyei

221.HRi g®nye

Az ®t paprikaMarkovHaewf ®1 e hRopti muma 25N7AC. Ez a
25+ 7KACr ¢ | i h R no®rtsi @Szl e ksl .eawze | e s k5 lbvabns an ° ¥ ®AG
sz&8§m8&ra m8r a 25AC k°r¢li hRm@reg®@K IReesetibekk e d v
is(257 AC). A ter m®sk°t Rd®s heizonS5ACt ®re|l @t 25 ACt @

9



nem k°tRdnek. K°zvetlen¢gl um kKisS§®oknegpRL §snaj
ny21 8s 8t ke vet Ren <c¢cs°kken. Mel egi g®nyes n°ve
K¢sz©b®r tGRYkbeR C2809A EZtIMATEOS®s munkat §rsai  (2013) i
ugyanis-0%2,8 | AGhRm®r s®kludt §kne®Fr et nim®g kal it
ter mRsei ket . Hossz%nalphHhaloa meRsizla&dhanm8§gd)hapinp
sz¢ks®ges hR°9°sszeg | -val kevesebb, mi nt rovi
sz¢ks®ges i smer nki fa®ntyevrinsezsoznty®asiit .i dARzs1z@j-dh Z a k a i
i's cs°&keabetl i hRm®as ®kk gt he h o grBytas @sa ptre krna®:
k8r os o SOMOSR98h).®

222.F®nyi g®nye

Cltal 8noss8gban el mondhat -e,r mBPsg yk ° aniRipu®ns ®ih le @
5000 lux f®nly4er Re§®g m®gvVvill28g2t8&s sz ks®ges.
k¢sz°b ®rt®ke alatt a virg8§gok nem IOMBE®DH ek, €
2007) Azonban a nyS§8ri nadwnmel Bge®bhem paprirnka
roncsol 8s 8t okozhat JLANTOSk2D18 ID& W E RB2D14d a 1Ea ®® g ® sa
hajbatendez®seket ®r dengd s v &Ir n weakgdyA M K 6rt aR8shseel |
MC R K U 306).

SOMOS(1981)k ° ny v ®b e n nuernkrajvaiaz e g5@as®vkiz s ®r | et ei k s
arra jutottak, hogy a f®nyer Rss®g ®s a megvi l
cecei paprika teny®szideje. M2g 5000 | ux f ®n:
kel ®stRdz8siwgirelteldt I dR, addi g az ugyancsak
megvil 8g2t8ssal a kel ®st RI a Vvirsg§gz8sig tart
megvil 8g2t 8sn§gl p eQUAGLIOBTS (1979 Ps a meBMskkien8 Il t al \
k¢®r |l ea &€ongnoll hoz k®pest az 8rny®kolt papri
meg: a n-duszok k°z°tti sz8rr®sz meghosszabbo
p8rhuzamosan a |l evelek fel¢lets®°kkemtRost A 8D %
8rny®kol 8s bi zonyul t a term®smennyi s®g ®s a
| egj obbnak, Vi szont & alk orktervelslethdbz vk ®gegs t k ®p
8rny®kol ksan 8§lkex7’es%¥bBr uy®Bgl 8§ an ¥ lkkdbkergedeblgvolm8& r 5
a Vvir8§goBULsYZC®msma .munkat §ssanes(1p&0hor &1t f -1
vi zs @R Iktefzéd®srii k8n. A kontroll hoz Kk®$s®sitntae rszi?tn!
k¢l °nb°zRntel en 35 %, s8mga 36d§2%, zR® 32%. [diak
sz%vet.i el v8l toz8sok vol tak megfigyel het Rek,

epidermiszsejtekvalamint  a g8z csereny?| §sok sz8ma i s.
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PCL®s mu n ksaz 28m, tyellr,ezn8 || sd§ r sk ® k f-11ia hatA8s 8t
kontrol |l hkokekk ki®@pleisat aad att ny¥ tak meg | egi nk§I|
legnagyobbra. A ° v ®s Yyt lya ®s a bogy: -k t°mege a s8rga
A takar- f-lia skégeg- hat st RiB=Rogso:l daz2anT f -
fejl Rdt ek | egg Yo%k b®raent?2tg JVawmldgt® kckaka: |tiear na®l saetkt
(SOMOS 1981)

23 Apaprikngazdas8gi jelent Rs®ge

Mi sem mutatja | obdnaehp aapzr i Rtak ehz&Rjenieers iz B4R gR® t
vil 8mgiomt hogy @z ®ebetsl a8 Ppapr i katbeertneekspapgrif@ ottear
mennyi S ®gRev sies8 MmOV Rw Kkl z i§.zuat - bbi ha/astze c@hvnboel n- ¢
fejl Rd®s hat §8s8r a az g PRy k@@reypir | k&r §iles ®ngles md
magasabb | ett 6 ®t2zkgeyamiamemnnyisenaarg?ytoobtbt | ®pt ®k ben

mintaz ®t k epza®usrii kat er mes zt RFAOSGAT2020)t2@18bem1a®y ymiglglai

hekt 8ronl Bi6 @ttkemaResrii ka et akar 2t §sSTAl adataivi | §

al apj 8n.

A vilag paprikatermesztése 1998-
2018 kozott
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Termesztett mennyiség =——=Terllet

2. 8Ar ai®lt &gpapBlkati e r me s z 2@ 8ke® zAFROSTAT, 2020.

A foldr ®szek Ilp@pakittetr neeze g@t@®lad RO d meg(¢,3 . o8Axrl a )k
o ssketsak®@r R ¢pza®srii k 67, R0ar B@s i §ban ° snsedkploonyt edtsiu,l
de ¢ s upoeka. Alh&madikAfrika 9,50k al , Eur 88m0&kal gpze dutgol s - e
Ausztr 82 ®laam®md Djt er meszt ettt rEFAQGSBRT, 208) csups8n
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2018

0,1% —

8,8% — ‘
13,7% — , \

- 67,9%

Y

9,5% — W \-//

 Azsia ® Afrika ® Amerika ® Eurépa * Ausztrélia és Uj-Zéland

3. 8Ar ai®lt KgpapBlati e r me s 2ne@o@red k8 s a kaDIBbah nens e n Kk
(FAOSTAT, 2020.

Az ®t peaep®skater mk®zt¢tR Krsana8gdK md lel sR omel8y
nagys8grendekkel t°bbet termeoddi kmi BIE bk ime |l y i

t onn 8 haantadikT © r © k o256 mi8lg),nemt sokkal IlledaomZE#ia t RI
mi | l.iSpanhyolkdrrs¢gd gl ¢ | feleannyi t1,27tmé f roenln,§ t mi nt
Ni g @&r6i helyet foglalja el @4 mi | Inin8Vviadt.opt ©¢ P g - Eyyiptom (Oy® n

mi |l i- tonna), az USA, (0,7 milli- tomnhh)j ; A

tonna)8 I(12. t 8bl 8zat). (FAOSTAT, 2020)

1. t b A8 z@ttk ez ®s i bdp rmeknitye s @g b B g yadgsoza®Q18 k
ban. (FAGSTAT, 2020

Hel y Or sz8g Tonna
1. K2 na 18184711
2. Me x i k - 3379289
3. TOro°kor sz 2554 974
4, I ndon®zi 2 542 358
5. Spanyol or 1275 457
6. Ni g®r i a 747 367
7. Egyiptom 713 752
8. USA 705 @0
0. Al g®r i a 651 045
10. Tun®zi a 426 503

12



Magyar ozr s 8mQg+ ma i

ko z©°tt

t e r m@ts an ky a tekiBigem tiot

helyet a termesztR ter¢l et elkhelyetafapiplip 8l§panyekomns x
mi ndk ®t p antda@i®a rer a2z egliveRnimae | genef§lybs®gnyi t e
megtermelt paprika mennyi s®ga®tsparzygl8dk uRs a
j - val | earb@tekleldan a i e |, cp$ddldnakkal, a n ® nekkel a finnekkel ® s a z

0 s z okkakskemben b 8r az el Rbb felsoroltak szinte Kk
81 12tj8k el R a paprik8t, ell ¢t ®ttBdn Saaspai
2020)

2. t 8bAL8 z &t kit ier mes zt R( hteert 8®gt eak bet akar 2

mennyi s@g@melk os Ak § sax
menny Es ®g p § b -dan,(FASSTAT32020)

az

egys®gnyi

ter¢l etre

¢ SNNE S ¢SNX¥sSa YSyye.

Rangsor h NA T + 3 (ha) hNAET + 3 0
1. { LIl ye2f 2NhR 20580 { LI yez2f 2NEIT 1275457
2. w2Yt yAL 17977 Hollandia 355000
3. Ukrajna 15200 hf I al 2N&RT + = 260746
4. Szerbia 12016 w2 Yt YA | 229662
5. htlal 2N&BET+ 10522 ; alal{]OSRs y A 182872
6. - &dlalMOSRsy. 9179 Ukrajna 176150
7. DI NI 32 N&T ¢t 3840 DINJ 32 NAT + 3 145810
8. BoszniaHercegovina 3335 Szerbia 135072
9. Lfot yAL 2060 al 38 NRNBRT I 114282
10. | . dzf 3+ NR | 2854 1 £ 0t YAL 81317
11. |al 38 NRN&AI 2059 . dzf 3t NA | 51958
12. Hollandia 1311 BoszniaHercegovina 41279
13. |1 2 Nt G2 N&A 1181 CNJ yOAl 2 NE& 1 32183
14. | Moldova 1145 938 SANf G YA 27398
15. |CN} yOAl 2 NB 1140 Belgium 26040
16. |/ aSK2N&IT t 3 420 | 2 NIt G2N&RT 18106
17. {1t 23t 1Al 270 Ausztria 15742
18. a2y GSyS3IN 230 bSYSG2NRBRTt = 14658
19. | Ausztria 161 / aSK2NAT + 3 10306
20 {Tt20SyAl 156 Moldova 9283
21. 'bSYSiGi2NAT ! 108 a2y Sy S3INk 5546
22. | Belgium 93 {1 t28SYyAl 4284
23. (93&S8aNfd v 86 {1 t20t 1Al 3696
24. 't 2 NIidzat £ Al 51 CAYYy2NAITt 3 1056
25. { @t 2o 21 t 2 NI dzat £ Al 760
26. CAYyYy2NAITt 3 9 { @t 20 408
27. | NNBNAT t 3 0O NNBNAT t+ 3 328
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A hazai paprikatene s zatl®sk ul 8§ s & Yud3 z 4. me§ bS tSHbvel ez egy

j - val ki sebb piac, mint amit a vil&tg8 pakrra kia:
sokkal ®r at®kretn@redgllanzid a s 8§ g i ®s piaci v8l.toz8so
Valamint at er m®s mennyi s ®g nagyban(akz¢g®v ) 8z at@vajt88rs
®r z®kenys®gopedig &aorseckr Ts®g®vePbBeEk kK2p? 0SB
i's magyar § ®vate- tez t@wnrRRI n algegtm®Ir tiZRk OAsiorkgkachd z § <
2005sben ®baR20@®t kiugr-an j - t e Vez@s2008nRO4 s ®gT ¢
igpapri kater mel ®s ¢nkR d@yn@retneli BT STATuat dadt thodt i n aal afpA
Ezt | avar @&syzitmPa czs® |sdgsaga a bbufd 86 - ®s mu nnk8serr @s zhti
a gazdas8gi vil8gvsglsgg §lvolatdl akidanH&EERABR®A - c §° k k
2014e s @wetgRIli gpevbkeR®en 20ts8°kkenR tendencia v

Hazai paprikatermesztés 1998-2018
kozott

300000
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150000
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Termesztett mennyiség =——=Terllet

4. §brMagyar ®t kepgpgikati er meazt ®s m¥%l t 2S0ATR020en. ( FA

A K° z p cSmattsztikai Hvatal 8§ | t a | stadalolq § lat@azt§ oRt ke Emisk-8§8t 201
ben B2hekt 8rr - | tEadarEes 21V h ea201k°Gsp e®&vi%-kah 2 6
n Rtn2 g ai2024kl°0z °i tdtRis&talka g 8§ Fk& Iv o 2183 %t 2berb a pafikab
t er meszt GSTIIP 4). @dd5pleent daea z @Rst i prAphmiekdt8re- -1, takar
2016ban 48 h e krt-8lr, -beB BI2bi e k r.8018r a ez &7/MdhekgBet alcs?©kl
Ezt a tendelmet &k ark®tvettmee? s izR@Edglaeezr k@®spe st az
t ersm@ne n ny slidg 28 %At,R2A15r RI1 -rd 05%6 t n Rert-,l -22004261t3
%-k a l C SOK-k 2R18rapedi g25%m8sr cs®° kken®s v(dNTRP5)megf i g
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Az ®t kez®3Magygos g Bigloa & er meskfept a°kd&e@ga ®aPk
gor°gd@dsnnge f ej es kz§ ptiks leghagybbutt Srnmea z ¢ Ret t el reit
(HTTP®G.).

A FruitveB2 019 s8¥lainu megj el ent an ywizladtaldd 2d tda elagpp

ter¢lete jelentRs visszaes®st MmutD-a00tthekti§ru
cs?®kkemng M@ P azeR ltonna paprikaolt bet aka A2 tcls&@tk-k en®s K@
vezethetR vVvissza, a kl2mavsgltoz§s mi att K i

Szabadf°ol d°n a k8pia phpritlkedezite el pgaizsom k a
papri ke | ®epaprikaal Az al ma ®s pfefferoni papri k
konzervipari (HE®FF.y a ter mesztik

A hajtatot t-170 azprrion Bt@rhelnék 1308 % 0 0 h en&lyndk OO U*E t
tudPBk®kes2teni friss piaci 8ruk®nt , yekmar ac
alapj8n°fRePMagpes erRzxi ®8§t k8 pj aaparak, onde vai
®s kaliforn(HaTP8)pRPiritktS§rkderi sendez ®s b e400 hadhr t ®n F
folyik. A hajtatott papri k8ngl ta®st ear mecszzanmsk e®é& r
javul 8s8val p&8r osHITPt9.). A frissmati epdrtt8® ®v ek he Me@ h aj °
ter melt papri kao,t a maradbdh®K °2di %k8pia papril
(HTTP7.).

24. Fajtat2pusokt®s a fajtavsgl asz

A Capsicumannuum apr i kaf aj fajtavs8baszt®bd mgen 2
termesztenekHTTP 10.).

R®gebben a paprikg8kat k ®t kateg-ri8bha sor
csoportokba. A modern tkeer teRestz ed meRgk Hlehn bnPezgt
gyakorl atban fajtat2pusok alapj8n t°rt®ni k s
®s sDRBEWITE & BOSLAND, 1996).

Haz8nkbaBlabamrl tenival - (Cecei), a bsomcky
al ak¥%, ®&she@ayealennpapyegap®ska t3gldGsWwBcaxl k¢l
2007).Az - ta DbRvg¢gl t ki ss® a haz8nkban termeszt

Cltal 8noss8gban el mondhat-, hogy a t eenmaeszt @
v8l asztani (frisspiaci vagy sz8r2tm8ny, eg®
pi aci i g®nyek alak?2tj g8k. Napjainkban a t°lte
haz8nkba+#ur Npgdban ink8bb ak bhovEBgS8tPpkist 2 e
export c®lra termeszti k. A k8pia t2pus az ut

sz8m8r a, hanem a frisspiad®8MPAIE). Exportja is
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A fajtsgkkal szemben t8mhaszt opadt ekn%Vv 8Stl dIsm®ting
gazd8l kod-k 8Ital | egf ontosabbnak v®It tul aj
szembeni reziszk @mes $kagpeptan, | shaorses @ SAzseBiigy ®sgz@ ndyRt i

241 A k8pia fajtak®r jell emz®se

Ak 8pia papri kkaletktalelk®ni | By e@a¥y%pusl stvsg§n voldt
a T112F; hibridet, ami Gk®rsqRiteon t er j edt (L EDC RB0z180n)k.b aMia m§
t°bb tucat Kk8pi a hbhhek dk °vza°nt tfekadgSareduirtaa gpretixedb b
Kaptug Kapraa Kapig®&ea §ogMMs8gaFrs A k8pia paprika a tol
k ®pest jobban terhel het R, a bogy:- k p-eRdsi g z°©°
konzervipar:. c®l ra i sk 8fpalah apsazmr8il k a8 k 206-28Q, | 2 &b a
hekt 8rt - faelhaljeta nabygk €fjat ptelEd g M O 0t @Fkolers zt ®s b
tal aj A®kght,H o0 z1a3m | s(HIAP&rPh et Rel mezRs®g szempor
akkor ®r demes hik@egdglajpaaptr8iskb&atn t er meszt eni , h
8l l om8nyok szed®s®t meg m&dh 88 ek Ra& nb e j&& WR aicm
|l ecsengett . Ebben az optim8lis j%¥nius k°zep®t
profit j el entRs r®sze, 29gy cSadlka,ankk kv daurdgk kb éli ¢
Sszed®si i dRpontot. A k8pia paprika piaca ki
tapasztal hat -, ®s aEpeatel § rugugdtusbarsigszonyld®s na gy
j - 8ronAbha@hnegatner melt k8pia paprika k°r¢l be
Mi nd a hazai mi nd a®vkr¢éel eefdnydive pbac kb k¥ MMRE eRIl e
2013)Ezt mut atja az i sf,°lhdoigy®rat GK®elsketr®s®s zk 8Sbpeila
S z er e sr@apjankrafHITH8.).

25. A papri ka -®ISptlt8d kiozj8sl ent Rs®ge

A paprika haz8nkban az egyik |-y kbEhRR®et
fogyaszt8s is algtégmasggoklean aksSrz&Imbang¢y |l 4 kg
gasztron-mia szerves r ®sz®t k®pezi, nem hi 8n
hal 8szIl ®, t°lt°tt paprika, paprik8s krumpli s

A gasztron- mi ai ®rt ®ke ®snean m@@mbdaar Tesl @gee el
arr-laz h®igkez ®s i papri k8nak (Aeerageauritionad yalukd | egn
®rt ®ke a z°MOWMB®OREOKD 7R°% z ¢A papri ka bogy- SZ8mo:¢
tartalmaz HOWARD et al. 1994P £ RHZ PEZal.l2 007 ), ki t FvitaRinmalkga r § s a
karotinoidoknak, a toferoloknak a polifenoloknak ® s a CS?2pRss®g®rt
kapszaicinoidoknak Ezeken k2 vyl gazdag 8svs8§nyMARaELMyagok
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et al. 2004SUNet al. 2007T ¥ MP2B12 NAGY etal. 2015,A MB R ¢ £t¥al.2017).

Az ok a t®nyezRk, mel yek | egi nk8bb hat nak
k°vet KagafBRACS et al. 1992 TERBE,2001;DEEPAet al. 2006P £ R HZ P Eetal.
2007; TOPUZ & OZDEMIR 2007; GIUFFRIDA et al. 2013),a kKl imati kus t
(hRm®r s ®k | etLEE & KADER) 8008 ¥ ) & GONZ CLEIBSO et al(
2007) az ®r EE & KADER, 2090; TERBEX001; DEEPAet al. 2006P £ RE Z
LCPEZ al . 2007) , a k°r ny eTERBE|200®ISEE et @lr 2005 ¢ h n i
GARC &tAal. 2007;P £ REH.Z P Eex al. 2007 JONESet al. 2013 , val amint a
(P £ REZ P Eefzal. 2007).

2.5.1. C-vitamin

A szervezet mTke d®s ®aemin smeha®ygePg BB E K t
z°l ds®gekkel e®s bgyt oSk¢amkint AaL emberi test

el R8I SIMIRN®OFFi& WHEELER 2000) , ugyanis a m8junkb-
oxi d8z ewizti amimm ICi oszint ®zi s®nek utol s- el e
Yat j 8n tuudjadknibej SZARKA;20%6gt ¢ nkbe (

ACwvitaminnak sokf ®l e biol - -giai funkci - -ja vz
ember.i p ICOMXKROI{LLZ2001; MARC &l't al . 2004) . Szerepet
k®pzRd®s ®ben, az esg8Gbsazns,®gae ss W®Rmrbufte nmd qae It Bz ®
fel vet el ®ben, az erek kondz2ci - ji8eralRs 2nt°ived B®s ¢
szervezetben.LEE & KADER, 2000; LEKALA et al . 2019) . Az i mmun
al apk®ve, semlte pexs ?gt®inta ®sziangslzabadgy°k°ket.
megbeteged®sek kock8zat 8§t , val anmaigretlt Ra Rr Sk e e

tul aj don2HOWARD kt alnl6MMA R T & NeEaZ 2005).
ACvitamin erRs riedk®BIHeOs e eEgEy k6B®AmM$s a®nat omo
vegy¢l ete az as zko-askk@binsaHESEDY S2018s Bi®o e ni nt ®z

t°bb el nevez®se i-,sD-masmegzeltleekst: - za statkvoa rnbaglt, V 8
SMIRNOFFWHEELERbioszintetikus/at v SZARKA 2016)

(A SMIRNOFFWHEELERY4t v o n a l |l e2r8sa wuts8n kiderg¢l t,
Yat vonal on i sitaniine) rAnGvitaRid prékurzGra a Bhann - z @8l akt -Lz
(WHEELER e t al . 1998) . Bioszinb@ni ®Bs a mfPiv®@rkyea
j 8tsz-dik le, innen sz8IlI12t-dik a t°bbi sej't
van ZECHMANN e t al . 2011) . A Kkl oroplasztiszban
fotoszint®zisben k°zpostiansiexepeéiben (Mehles z ihlat
reakci-), valamint a violaxantin deepoxi d§8z
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k®pzRd®s ®t seg?2ti el R violaxnkionBblan®$5.ang8ér
ny %j tva v ®deflontedas za nn %v ® rk SMIRNAQRF RaWHEELER, 00a k  (
MIYAJI et al. 2015).

Photostress

Ascorbate :
synthesis | © ¢ ° e

transporter

Mitochondria Chloroplast

Xanthophyll cycle
Low light High light
Low . o Low

Zeaxanthin

ZEPl T VDE+Asc

Antheraxanthin

ZEP VDE+Asc
T OH

5. 8brACvi tamin bioszint®zi s®ne-ki haimye R° mi epgLt
nN®v®ny fotoszintetikus appar 8t us 8§nvl¥Allet®del m®L
al. 2015).

SzentGy °r gy i Al bert a fTszeipamiink 8#NBE Rh®mna t,
GY ¥ RG®EHAWORTH, 1933)i®@aamanCbiol -gi ai h-Beh § s ai n
orvosi Nobeld 2 j j al jSUNBORNBUEK®sS kmunkat 8r s ali (20®s2) k¢l
gy mcslevekmCn tartal m8§t vizsg8lva arra jutot
Cvitamint tartalmaz, mi-mttamchtaomal mapaptlt ikam
termeszte®@s @\ J mosl@aystfaamionk IGMOI189dl m8§t EMmel | et t a
papri ka @z egyikl |Iggmagasabb -«i t a mi n tartal ommal rend
(MARTGC NeEtz all . 2005) , °sszes-visz@&mienh ®®en aknmit &
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megk°t R kSBVMDBINE:®gel (. 1997). £rt®ke BOMARP®s 37
et al. 1994, TERBE, 2001; DEEPA et al. 2007;CONFORTI et al. 2007;T ¥ MP212). Az
egyes paprikéd a jG-v8ikt ami n tartal muk szempo8NMPNABet | Sz

al. 1997;LEE & KADER, 2000). Egy fajt#t sszehasonl 21t - k2s®rl et be
t 2 p us nadegalagsonyabbaCi t ami n tartal ma, 2000 Og/ g, ¢
3000 -08g/®rt ®kkel . -vA tlaerg ma gtaasrababl ma a par adi c s
vol t, 3 7TBRBE éall 2001ORBC®s munkat §rsai ©Vlilgzsg§sl
meg8l |l ap2tott 8k, hogy a papr i kBdananEzt8OMOS ol - g
( 198 1)TERBE®®S munkat 8rsali (20 ORBCWs mbUBk 8mBs
kihangs %l ybeggka papri k8k k©°zgl a k8masa Ct 2 pu s
vitamin tartal ma, magasabb, mi nt a kal i f ol
k°vetkezt ®ben ak§gr a fel ®vet ami rt s TERBEWIse ®g a
munkat 8r sai (2001) szertianrtt ad mi¥nagapajbtbdhknimdkr
magasabba® i t ami n tartal ma. A bogy:-kon bel ¢l e

fel R vanviat amign°bA ©Cer m®sh¥sban t°bb van, &
ahol a naps¢t ®ses -vitafik tatabbBimm gmagddbab A, bar Qs
®s a sTrT t®r&8ll1 &8s nem keSOMOIIRO 8al )g y eAn gstrbebd @ s
I'sS nagyban bveamio tayabnato®  mampa&l a papri ka bogy:
csak a teljea maedmgz s ®Y aA0ePMOcEe&M®s e ke m®)
csak85%a t al BAGH, 4097 7). Az optim8lis v2 z-atdmimgokns§
szintet TERBEd &.QOD1)ANGELI( 1955) | e2rja, hogy-szahb
vitamin tartalommi nt h ajntnaetk8 sobkaan ,s zei nt ®n a f ROBAES| 8t o
®s munkat 8r sali (2006) cseresznye paradi csol

hRm®r s®kl et beltartalmi tul ajdons8gokra gyak

karoti aita®d na s€@intje is cs°kkent az erRs ra
(akkumul 81t szol 8ri % madi graim- : h RIn®9 @ ® kMJe/t m
hRm®r s®kdC¢t . Valamadnt nap®g®s t¢net ei I's megj
terpl eg®nveszt ®s hez, azaz a karotinoidok <cs?©

2.5.2. Karotinoidok

A karotinoidok tetraterp®neksHg)h@plyalkknyel
sz®nat omot ( CLAAZONEKLL, t a2l0m@alz)n a kS z(e uokse z At ik okn® pulge

kettRs k°t®sek okozz8&8k sz2nTket. Csak a bakt
szintetiz8lni. A n°v®nyek ter m®sei ben, |l eve
ki mutathat - - ak. A karotinoidokt - -fdsk®fitgamT&s d
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vonzz8k a megpor z - -ar onvaagrookk atte,r j®ess zat zBmaefghkg®b s z e
madarakat $OMOS, 198 1) . A n°v®nyek fotoszint ®zi se S
membr 8nban kettRs fel adat ont° vle8 tinka ka ze |a, b saznotrepncni
kl orofill ek mel | ett, val amint vedi k a sejtel
stressztRI az8ltal, hogy k®pesek megk®tni a
ter mPsekben a k@&@&mgyt i meog dYRROGEEON D8 IRIBSLER,2000;

RODRIGUEZAMAYA & KIMURA ,2004)VECSEY £S HARIMAMT2NE k2 s ®r | e
ki mutatt 8k k ®t paradicsom alak¥% paprika faj!
maxi mumok nagyban bef ol yS8rsootlijn8oki dOfko zmetrPrvy i is ®F
t ®nyezkRal2,6% m&kaddiblkfd3%8&8solta a ve®geredm®Nyt

A karotinoidok bioszint®zise k®tf®l e anyagc
n°v®nyekben |l ezajl - karotinoi dl,dzitdbesax inti®lzulstz
foszf8&tr -1 (DOXP)ysznaw&d8zt @l geélt.s ®y ®fvietl oiki®t ger a
fefk°t ®ssel fitmimemllk®Rues fA®MYtt omegk®©t ni a | 8§t
nem nevezhetj ¢k it@ani dpisgmadkmtr ek ®s Al afsizat ar §z
alakul ki a likopin. Az altranszl i kopi n t °bbek k°zott k ®p e s
S8trendezRd®sr e a hidrogeniz8ci - -ra, a dehid
v8l tozat oss 8 gk e 2e¢ RGDRISUELBMAY A &KEMURA |, 2004).

A karotinoidok bioszintkKear st®nre kc i¥& |lj-awtied 8gatzs
al akul ki, m2 g -kaa rm8sink cKdadn® rd ®s@tak-k &z odi nn & c
al ak? t-kamoi nABRls&lraothi n az egyi k v®ggyTrT kettRs
kel °nb°zi k-karotgiyn azend mi nden k°t ®se -karoBrs z e  a
hidrol 8kar®st ian bhi drol 8z seg?2t&@g®vein jstRadr ¢ ®it
| ®p®sben kriptoxantint majd m8sodi k | ®p®sben
k®t | ®p®sben anteraxantin majd violaxantin al
violaxantin visszaal akul vatol antaet axanteciepn&i @$
Ezt a folyamatot nevezz¢gk xantofil ci kl usnak.
szint8z k°zremTk°od®s®vel. A neoxantin igen n
ter mPsekben ®s aapzzantirdap ezvzed etkibens ziAntk8z k®pe:
kapszantint, a viainBxé@nepohki Hdopedimgnjtld aecpl BRESR 11 2Kk
(MC Z S Etldl. 2009).
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6. 8 b rFaent a karotinoidok ¢ Z S Ethl. 2009), lent bekeretezv€apscumfajokra

jell emzR kHASSANeétnodldok2Q19) egyszerTs2tett Dbi
Mi nt hogy az emberi t est nem k®pes a karot
n®v®nyek sz8m2tanak. A t°bb PRPFRANDER e? 8.01994)e r m®
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karotinoidb- | csup8n 40 szer e@PABARWALg&YRA@Q,t | agos

2000) ®s ezek -ak® zs¢ilkeirg | ts&kk madat ni az ember
(DURING & HARRISON, 2004) . V2zol dhat -takt udnra kc sfakl sz:
(RODRIGUEZAMAYA & KI MURA, 2004) . A z°|l ds®gek mir
tartal maznak, mi nt a gy¢mel csO k. Keze¢l ¢k i s
mut at hat - ki | egnMd@zx 9 lbthal. 2609)nErgldb s ®fgRleeng (az oxi g
tartal maz: karotinok tal 8l hat - - ak, a z°l d szz2n
mel yek pol 8rosabbak. Kar ot i nokkacrsootpionr t®s8 baa It ic
xantofill ok csoparnjtgma az|l ameéiemaxanwiol &s a
|l egink8bb el Rford@s-kakatrionjnai dokopeznU-a | ut
kriptoxantin. 90%b a n ezek a karotinoi dok vannak ] el ¢

(RODRIGUEZAMAYA & KIMUR A, 2004).

A paprika gazdag forr8sa a karotinoidoknak.
tartal ma ak§r t°bb HWA2007). AQapsiwnfajikbah g legissertébke h e t  (
xantofillok a lutein, a zeaxantin, a kriptoxantin, a violaxanti az ant eraxantin G
kar ot i n o kkardtift Xel kiemalni.(RODRIGUEZAMAYA & KIMURA , 2004).Az

®r ®s sor8n, a m®g z°ld ter m®sben a karotinoid
karotin van jelen. Kntsiembdenteahtyglsi®gtben melny or
el Rfordul . A s8rg8ra sz2nezRd°tt paprika term

ms§r e ml 2 t e tktiptoXaniin melleit. Acapsicinf aj okban a piros sz
komponensek, a kapszanh ®s a kapszor ubi hEKALA letal 2019). Aok ho z
piros s-hanta7Rapszamtank®ssB8r ubin adj a, de a
sz2n t-nus§8t. A piros ®rett paprikk3pamxmaadgy ot
kar ot i n ®s Kukurbitaxantin. £rtelemszer Ten |
papri k8knak is merRben kKIWMath°aR. a2Gh6pti Aoig
papri k8kban a pirog0 sz nanyagovskear Bmymb j5hmi dt
s8§rg8ra ®r RTOPUWZp& OZDEMIR, 2007). SOMOSs zer i nt (1981)

papri k8ban a kapszantin ®s a kapszorubin r

sz?2nanyagok®nak. Ez az®rt s f ont o srendspeshent a p
el sR hel yene8RK , a hii 2z e m KrRANK ebal. 20815 8Nretoal. 20@7k

T8pl 8l koz8studom8nyi szempontb- | el Rhy°sek
kar ot i-knr,i pa obant i n, a 4 gaoxrentjgénr s@s &salk eces z
komponensek mind megtal 8|l hat -ak az emberi vVer
el fogyaszt8s wut8&n is antioxid8ns hatg8s¥% vegy
szabad gy°k°ket, mel yekosod§sefBtekkmemht g8k 8§ n
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KRI NSKY, 19-DRPEPEREZa tk.ar 20 0-KriptoRanAn abetnol, azaz az
A-vitamin prekurzora QOLLINS, 200 1) , a lutein ®s a zeaxant
sz¢rkeh8l yog, az i d-Rs ke gel Rm@u®dlme nd ejg®etnezr Erca
elnyeli k a k®k f®nyt. Sz8mos tanul m8ny sz§8n
rizik-j8nak cs°kkent®se mellett a karotinoid
M®r s ® kKSBIODDERLY( 1995 KRINSKY & JOHNSON 2005) . Ezek a
nagyr ®szt megel Rzhet Rek egy helyesen °ssze8§l
mely ®trendben az ®tkez®si papri k 8nailamimi nde
tartal ma ®samhk miattdRODRIGUEAAMAYA & KIMURA 2004) . J - |
karotinoi dok r-fhk t &d il -esBeGCK t@&al.ai0a2 MAYNE, 1996;
STEINMETZ & POTTER 1996).MAOKA ®s munkat 8r sali (2001) kim
piros sz2nanyagsi meag atkuandosrl ylio®@B s Bd ® iINOUES®ss z e r
munkat 8r sai (2008) papri ka Ssz2nanyagainak
tul ajdons8gait vizsg8ltg&g8k patk8&8nyokon. A sze
sz2nanyaga ®@semem8 KloxlitkRis hat 8s%% a h2zm ®s nR:
eset ®OBOH®m. munkat 8§r sai (2007) pedig be€bizon
annuum® <. chinensp | ®v R karotinoi dok k®pomsFel m®Be¢qgak:
ki vtgtl tloi pid peroxid8ci -t az agyban.

26 Az 8rny®kol - hs8l -k al kal maz§8sa

A mediterr8n ®s a szubtr . -pusi vi d®keken a
el terjedt techne®s gf ®ng &kt segfgm2 t(EBARRBR et al, ®d e Kk
2010) Eméd | et t sz8mos kutat8s Dbizony?2tja, hogy

mi krokl 2ma a mediterr8n r®gi- -ban n°vel] a
nap®g®s kKbAHAK 2068{RESAKIS et al. 2014FERREIRAet al. 2014).
Erre BHA ®&sa munkat 8r sai (2007) |l zrael ben VG

§rny®koltak feh®8r RBp®@&K ®s§ A0 aktorral (CF),
CF), k®k (€0%sCF) 40PRICF), -e?”dsdt (40086 CGH),, z®:

CF) hs8l - -kkal. A term®smennyis®gre a takar:
°sszehasonl 2tva, a feh®r hsgl - al att dupl a
81 | o m8SHAHAK (2008) ugyancsak Izraelben-30%0 s t er m®snfievrerkyei dSB& ¢
t°venkd®tos3 ®dogy - sz8m n°veked®st tudott f el
§rny®kol - hs8l - -kkal a fekete ALK TRODIKk®sas I
|l zrael ben megn®°vekedett ter m&slmesnzn8ynmosl®g rbRel p&
fotoszelekt2v 8rny®kol - hgl -k al kal nalzI§8s § v :
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munkat 8rsaival (2011) Szer bi §Bléokal ragaSdbh 2t ot t
termPsmennyi s®get ®r t el a, fh®bhszaglye®lntg?dyvh 8§ h § |

al kal maz8s8val wugyancsak ®tkez®si paprik8ban.
volt. Tov8bb8 vizsgs8ltsg8&§k az 8rny®kol 8si fakta
%-0 s 8rny®kol §si fakt oarakbr m@dsmemngo s®tgettt §a

LEDC R@Eltbenezzel szemben adogyl Maggasdd esZ8mgyy®kKk al &
faktorral rendel kezR zKkbhH b8PkkE&nhtagbdosanmn ment
mi nRs ®get a &moynaitrwadl h®gy vR®skez®si papri ka hi
|l egt °bbet haszn§lt takaOMBEDRIt alz°Il2dd 15232 nTanm:
hogyas zaki r odal avaikl Sagloanp jng8ns sz2nT hgl -k, p®l d§u
s8ax,9 a gy°ngyhsgz, ®s a k®k stb. al kal maz§8sa
faktor is fontos befol yBBZFEREZ(I POy 4) Ryi 22qd 8t gtn
§rny®kol 8sri- If a3kdt o°tved e ®rte eb ael m@mmganagbt
OHeri tageb6 paprika fajtégn, Georgia 8l 1l amban (
fajt EEDPENE2011) er edm®n PAZ-REREZ, (V&DIladmi nkut at §s
°sszhan@QMWBh®E|I munkat 8r sai ( 20rli5nt nae gs88l régaap 2(t380sY

z°ld (39% CF) sz2nT takar - hg§l -k csniBkent et
alacsonyabb 8rny®kol §8si faktorral rendel kezR
hat 8st n e mEKALAp®RSs zmah kat 8r s ali (2019 ®s aapobliher
§rny®kol - hsgl - alatt termesztett papri k8k k?©°:

mennyi s®g®ben. Mifzs &l akKdizhk&r sasB®ban v®gezt ®
Sz8mos k2s®rl etben vizsg8lt8g8k az §rereye®k ol
is: GOREN®s munkat 8r sai (2011) k2s®rl et ¢kbe a o6fF
papri k8t vont8&8k be. A gy°ngyh8z ®s a s8rga s:
mi NnRs ®g i roml §st a t8rol 8s saer 8r,ny®kabadfhosll
Viszony?-ova8r 3p®KRoI| §8si faktor mel |l ett. Emel | e
sz2ne szignifik8nsan s°t®tebb volt a fekete ¢
alatt. FERREIRA®s munkat 8rs&ba(20®greBt ak2lsi®rl| et ei k
hogy a paprika hossz8ra vet2tett t°meg ar 8nya
fotoszelekt2v hs8l - -kat (40% CF) hasBEOG®sott ak
munkat8rsair-(2838moltak be, hogyhB& msapnsd t§§nr
hgl- (35 % CF) haszn8lata szignifik8nsan cs?©°l
titr8lhat- sav tartal mat, val amint n®°velte a
term®sek sz2ne halv@hlabbkebéet h8mi GOREN®IeIny ¢
munkat 8r sai ( RGAKI9 ®s§ I mdankas8Fmras ai (2014) Goro
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k2s®rl eteik alapj8&8n meg8llap2tott8k, hogy a
z°ld sz2nTeh8lel jies esz mepgaptrui dajkaa shzag@tgeRtomit ga €

FERREIRA ® s munkat 8r sai (2014) I s hasonl-es er e
8rny®kol §8si faktorr al rendel kezR f ®paprika ss z a
bogy- -t eretdm®nymi nt amit a t ak aSEAAHLEEAN® sk o n t
munkat 8r sali (2015) arr - | sz8mol nak be, hogy

(40% CF) sz2nT hg8l - -k alatt termesztett kO®t
gyakorolta gy°ngyh8z ®s s8rga sz2nT h§gl

KONG®s munkats8rsai (2012) kutat8saik al apj 8§
hgl -k (gy°ngyh8z, s8rga, piros ®s fekete wug)\
hat nak a | ev ®I pabr am®per kkfajt aA I|odelvierlzea n e k
konduktanci 8 a a szt -m8k nyitotts8§ga ®s a |
|l egnagyobb, de a klorofil!l tartalom a | egal
alatt volt a legmagsabb.D ¢ ARZ£ R E&SST. JOHN (2019) kg ®r | et ¢ k sor §n
papri k8t termesztettek takar8s n®I kgl (kontr
(40% CF), ®s feh®r (41% CF) hgl - -k alatt. Me
| ®gh Rm®r s®k | et et ®s magasabb gy°k®r z-n8ban

hRm®r s®kl ete is nRtt, a szt -ma konduktanci &
cs°kkent. A klorofill a koncentr 8ckoz®st av &l
|l egal acsonyabb. A kontroll kezel ®shez k®pes

t°meg®t ®s a sz8r 8§tm®r Rt. A | evePAekakaszhb§lI
k°zott k¢l ©°nbs®get a k°vet kezwvR| phr & m@tzerse kfl
flavonoid tartal ma O®EUPRAC)aangiiroxs dB@ls- k@paai
eset®hamr ol ox eqivalens antioxid8ns &kapacit:

| egmagasabb, az oazyagbbt h8Il - n§gl a | egal acs

A ter mPsek beltartal mi par am®t EERBREIRA ®& s t
munkat 8r sai (2012) Braz2li8ban a OMargarita
hibridek Gvi t ami n tartal m8t vizsg8ltg8k k®k ®s pir
takaratlan kontroll kezel ®s®®Pé k Wean° ttta.l SEZ2 &

MILENKOVIC ®s munkat 8r sai (2012)vistzaminn fi &8Nnhalama
piros takar - hh&lj -t aht8ssizoma|l at 8alkar atl an kontrol
folytatt §8k. A Vvi z sed &lotn EPNRG®Isit kmaud ral a tag ras adi C h(a2nD
t 8rol 8si k2s®rl et ¢kben meg8llap2tott gk, hog
szignifik8nsabhamtnettetal @at ®s az anti oxi d§
a fekete hS8Il - - hoSELAHEB®WMuGBKkpt BE®pasbt (2015) feke
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s§8§rga ®s gy°ngyh8z (40% CF) sz2nT hgl -k alat
OHTSB ®s a s8rgs8r a ®r R 06Cel ayab t 8rol 8si

megs8l |l ap2tottie&z $soynyT ahgly°> ngybi oakt2v kompon
komponenseket twudta visszatartani . Akafotnket e h
tartal mat, viszont alacsonyabb volt -vilamint?P sszes
magasabb antioxid8ns kapacit8st tudott megtar
is pozit2v IOMBE ERs gnyuarkkoarto8rts.a i (2016) ksgpia p
sorg&n feh®r (44% CF), piros (42) % aCkFar, - hz8°l -k ¢
festett f-1i8t (46 % CF) hasonl2tott8&8k ©°ssze
bor2tott nN°venyhgEgameset @banhomA &z ©°sszes kar
pol i fenol tartalom k®pey8e. a2da Peb®eh&soayl®kbnS§
n°velvetamiCn tartal mat ®s az ©°sszes polifenol
alatt az ©°sszes karotinoid tartalom magasabbn
papr i kngekrbta n®r LEKRLAK@&S®| munkat 8r sai (2019) k1l i ma
n°v®nyhg8z ®s feh®r sz2nT 8§rny®kol - hs8&l- (40 ¢
D®Af ri kai k°zt8&8rsas8gban. Ti zenegmi npapar kaf m;

karotinoid tartaina t a klimatiz§8lIl't f-liah8z n°velte a
8rny®kol - hsgl - pozit?2y hat §st gyakorolt a p
kapacit$8s I GARUSO Wae k erdlert Kkat 8r s ai (2020) k2s®r
n°v®rbyam8 zt er mesztettek papri k8t. -AAs f8&d ny®Kkboolr§&
faktorral remdl el kezR fekete h§lIl -t h¥zt ak. A kontroll
kezel ®s kozs¢l8ray ®E o Po- fakthElpati rendeeaks8ggR ¢
feh®rj e, k avri a tainmi oni -tbBoferad sart@lonja Viszont | dhavw?zbe
sz8razanyag tartal om, a cukortartalom val ami

kontroll alatt.

De hogyan is tud hatni a fotoszelekt?2v 8rny
mi nRs®gi param®terekre ®Lv@s belltdis®gRORAI a®s A
adal ®kanyagok milyens®g®t RI f¢éggRen megvs8gltoz
intenzit8s8t, ®s az al aSHAMAKet s POAKSHAHAK 2008) mat i k
KONG et al. 2012).

A fotosze®ldklt2vh&8Irnk megvsgltoztatj 8k a sugs§
2gy a n°veny, a | evegR ®s SHAHAK eO0OBbanztedfelek © z e g
ci kk®ben i bearhobysa8motoszelekt?v hS§8l -ak al ka
nap®gett bogy: -k sz8ma. A fotoszelekt2v hsgl -k
n°velve a r el @EREELY 006ELAD ¢t all 20067 ISTAMPS, 2009). A
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fotoszelekt2v h8l -k a beesR sug8rz8st sz-rt
| ombozatba ezS8Ital n°velve a radi ci - haszn
ter m@Psmennyi s®g, a elaa®t @s e k ¢ b gHEALEY et Rls ®ig i |
1998; GU, 2002; STAMPS, 2009; GOREN et al. 2011;KONG et al. 2013). EzZtOREN

SHAMIR ®s munkat 8r sai (2001) 8§|l.t aAztv ®tgazrd a zZKt?2asl®

sz2nes 8rny®kol - h§gl -oks (CZF°I dn° vpeil rt dRsk @&3% f kR@ky
di ffwuz f®ny ar8nyt eredm®nyezve. Ctlagosan a

f®ny ©°%9sszet ®tele megvs8ltoztat hmtt@zai sa i mitema:
v8l toztat8s8val, hiszen a k¢gl°onb°zR  hull 8m
k¢l °nb°zR szinteket fognak er YANMEBPERENZOIR, a |
TINYANE et al. 2013).

Az 8rny®kol - hgl zhathmaak aszéremeszi gtts no .\
mi kr okl 2ma kial ak2t 88s8ban, fRIl eg a napjaink
k°r ¢l m®nyek k°zott. Fizi kai ve®del met ny¥jtar
ellen ARTHURUSetal.2013) . SRt N°®v®nyv®del mi szempont

t°l thetnek be. Annak el l en®r e, hogy a | ev®Ilt
hg§l - m®gis szignifik8nsan megakad8lyozza a |
hogy a rovar ok anzi°nlitd ss8zr2gnat vdaegtye kst 88rl gh&ask |, rgr
hogy c®lt t®vesztettek, t ov BENBYAKIR ktlaln281R2), A ®s n

s§8§rga sz2nT hs8l - a tripszekBD&INR2G1tbembegjelenti s h
ci kke al apjgn, viszont a z°ld sz2nT hs8l - - ala
ne®l k¢l i kontroll 8l 1l om8nyban. A rovark8rtvR
8rny ®k o IELAD I®8 | -mku.n k20@7)&rzsearii n(t az 8rny®kol - h 8§l
kedvez a | isztharmat sz8m8r a, mint a takar at
igaz, D€ ARZE RE®&SST. JOHUHN( 201 9) kaliforniai papri k§gt
(kontroll) valamint feketd 47 % CF), piros (42% CF), ez¢st o (

alatt. APhyt opht hora capsici kev ® GCOREN®e®r madkate§r
(2011) meg8l | apyptmgyekz @wogw a8rga sz2nT 8§
szigni fi k8ns aAltercage’ altetnataft eertttRez °azt s ®g et szabadf
piros 8rny®kol - h8l -khoz viszony2tva kalifor
k°zvet veo,zz8je8rul hat a kevesebb nN°ve®nyv®dRs

vegyszermentes ter mPshez.

¥sszegezve a fentieket), a fotoszelekt?2y 8§
ter mPsmennyi s®g®r e, a beltartal mre,pa®am@t eprt
tarthat  -Lde§ g 2013 L(lelt al . 2018). KedvezRen hat'l
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kijuttatott °nt°®zRv2z mennyi ARTHBRS=t a2z . 812I10dmR§

persze a termesztR p®nztS8&rc8j 8r a.

Ebben a %®m8bantads kut at 8§8si eredm®ny sz¢l e
el feledkezn¢gnk, hogy ezek az eredm®nyek nem |
k°ezott, hi szen a f®ny spektruma v8ltozhat m:
®vszaktakz @ktus8lis i dRj8r8si t ®nyez Rkt RI . SF
|l ehetnek a f ®WHN IERERENe2 OR1t 22)l . ®b& gy (mi ndenk®pp f
klimati kus Vi szonyaink kozott megvizsg8lni,

gyakoroh ak a pa{®rsi kaa bkegdltsaR t al mi tul ajdons8gaira.
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33 ANYAG £S MCDSZER

31. K2 s®r | et t ®r bemut at §s a

K2s®r | &PePhmk&n, a Sz6AK Kbt vEKeEg®strzemi Tar
£, 1 9 A/3RByle 26UB®IL015k °© zP Tt .Abt @aing 2 er ¢ I-beet M® nme2gdkle5z d t
a f°l dmunkg8kat a hPadntalrloFsia nV e psgehn®sulishzebzdda® | | Ri
dombs8gban, ezeat dke leddmddRyiRTG#UE@IARs 2 ®Fen n®GY
foglatmag8ba k°elgbh3Behydihaj t at -(1000edf Tttt t Richel n

®L500nMegy®b f-1iBdelll®¢emsRt m@hwnj t,2melyes alacsbng r n a
v2zkapacit8s@®s jv2zélzee ngteR RA®Rpps3®g &) &G egyrem
helyezkedette | ay erk® vm@gnrtudnakh oz z 8 f ®rm®il ys Rgbprn. A ny

melegekbe a t al a|j c s abki zrtCovsi2dtaaina © va@ nwiezkiettaz 8§ m®s a n

a paprika memmeseztt®ee emzel k®pzel hetetl en.

8

ANTSZ Godollor,
Aszodi-, Vergseg%au

. »
OR™
‘ TN
- g%
e )

»y

7.8brMAa.Szent | stvsgn KegyediseemtGAK hlt td.a sn@BH% k v @1t
ben(HTTP 11)

A talajszelv®ny vizsg8latok al apj 8n a-k?2s®r
40cmi g tal 81l hat- az A szint, mely sz¢BEd@sbarn
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kez°ott az ABl s®sntigypkPusékkhaokkal-90achkh?2 kéuzft:
pedig a Bl szintet tudjuk megke¢l °nbeztetni, |
v8l yolgl0O 900m k°z°tt a B2 szint tal 8l hatl45, S8rg

k°zé8gy 8t menet. BC szint van, -jrBelay ofkkld z d tatr &r
ut ol s- szinlt65 cOn sm@sl Byregnh 4f5azk2-n T f i nom-etso Mok os
talajvizsg8lati eredm®nyek al apH)&omusztarttlmd aj k¢
k°zepes ( 1f, @l%g , k Atr anty)s:®gB 0 .®r ARKkne k ( &e |l e me k k ©
magn®zi um, ®s a b-r mennyi s®ge nem ®rte el
makroel emeken (nitrog®n, f osnetken, ®ls§la ukn®n skz®&
biztos?2tanunk kellett a terg¢leten a paprika s
32 K2s®rl et m- dszerek i smertet ®se

321. K2 s®r | et i helysz2n

K2 s®r | ezabadttofrlodksm8s %701 i asiéh¢l® r b anpuvERgn yR 8§z b an
8§11 2t oA201Bks b@abzab ddfk2lsd®rolte tk ¢d PrnrP z R hs§42-nT §
(feh®r, piros, k®pida ts?8pugsa¥s pra pzrsiaks&r?an)gyakor ol
a kontroll kezel RXBle b @Dz biemth®m o h b Pat bsRzsa®bgacdnf kO |
k2s®rl etekvibe®Inlt?z tag§stS8akaar - h8Il - k s zvssz8kelleth be? g
venn¢gnk, 2gy a k?2s®rfleh®@rn, hiBsrmetsetl dklalizdaesgld f ¥ & Id
k2 s®r | e2014meH d jettat 8 s oiss ki? es§R r@lett2@tbben is Kolytattuk.
2015ben mS§r nem vol't | ehet Rs ®g sigyanézzedh&rl odm k 2 ¢
8rny®kol ‘lgoplz§lunkalmida a k®t ®vben.

Az8r ny ®k oata shz8d b a&kdefr°l le®i Bko2mB8gas ak8coszl opokr
Hajt atSehakhe®ri falcl8t or k¢l sfRelr ®Rszz ®F ren @&baiu-k h 8 |
a Ric h el nN®°v®nyh8z szell RztetR rendsiar ebemisd®Rtt
v8ndszerreikrergizZl2AtevMeB e ky®k ol t s8vok sz®l ess®ge

A Sorokseésrmagyelr@gtl i a@s§zaRsknywdgat i d @ ®| kel et t 8j o
feszt 8v o]|gseSrg an c7ma5g,ahossgag48 na3 pma | 8wita 1Rormdaz vek 1
esek®s 1-k ®ntm hekefAzkeli as§es apolRioD®t iOm@B. f.8bira) b
Az ©°m®s csepegtetR rendszerrel, a t8poldat o:
seg?ts®gePwalk] | ManeB8®stsan, az ajt-k kinyit8ss§gyv

Szabada®lpk°rrcel | 8k T8) 2 ®s a ®s a magé&perett dhat oz §
Sork s Bt 2 pus% f-1ias8torn§8l l e2rtakkal
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8. 8brKai.¢ | t ets®sr oel|8F5t ta Sor oks 8RO @M. 28RPnpu s ¥ f -

ARichel t2pus%, na@ylo@dtagr B, £ KDRyriv §zalgot @s T i ah
§bra)8pamagass §ga &4 mphosszpdld m, rhyanfaegsazsts&wvgovblts § g a
A kekelnn szab8l yozhat 320m&js- k agygtam\R @kt i barhgtz

k®t, egyen&®nt - 2108\ flOdnti 8§tkbt ®PaegTek vWistaEk, e
et i-vini®ate §(tEV A) vol t, a belsR r®teg csepzag®sm
cvegh8z egyik haj - -ja pal 8ntanevmé Rz thizzehn®zlk ®n
A f-liah8zban a kl2?maszab8lyoz8s, avoi.8pol dat

9. 8brAa.papri ka 8l 1l om8ny ki ¢l t2016.0508n 8n a Ri

31



322 K2s®rl etekben szerepel R fajtsgk

A k?2teimRi(20182 015) sor8&8n terfmpeaténijtadPrhk8kt ar
ban a & § r F. kibriddel ®wah mi v e | veget at @ Karbfpéhibdtidele k e d ® s
dolgoztunks z a b a d(f P ¢ gdPenl ®RO14benSlf{sa)@boandkesdf70i as8t ol
2015ben(Rc hel f -1l i ah8z) is ez a k®t hibrid szol g8§

A K 8 r gar egyik legelterigt ebb k8pia t2pus¥% papri ka Magy
-ta van fajtajegyz®kbe v®ve, el Rsz°rFolyiod 12 n®
n°yRKkompakt f el kPp2@PRs T npupkekza@SEnelsze E®RMRs a |
nagyok, ak-, | gtyPkka®rm endszere fejlett. Ter m®s e
z°| dbRI pirosra, k®s Rbb bord-ra ®rik. H¥%s vast
®t kez ®si papri K®mMakg., Tve8nbel g8etmmIR0 @sj-Eb odscsnz a Ki & § |
stresst TrkRRpess ®g®n ek k°sz°nhet Ren k°nnyen term
korai s8g8val ®s magas Ut e ®rk®@gEetsl, a g2ggayl zh°§l1d8eln ac
szedhet R. Kiegyenl 2tett 8§ r ut alkanths Hoszanppulton r a ®s
t ar t(Hrar12).

AoKar ppéded edet i neSvz® nfto®IKYyLltOg n ki zv®P er Rs n°veke
8grendszerrel rendel kez RK Hrapird®k at eVe@eeat 4 sal
vastagabb hs Yak, vi sMemt haj [ha@jousk gi°sr by d Risa @
ter m@sek egy°ntetTek, a szezon v®ge fel® is,
S8rual apot biztosz2t. Il ntenz?2v technol - gi 8t al
8tl agosan 1,6 kg npapmi K ae ZKSar pansa®tg®baetn® v1°, 4 Kk g.
termRre fordul, 2gy magas ©piaci pot érisspiaci8| v an

®rt ®kes?2t SHTEP 12) L r alelkelsmapy , hogy nem a magyar

hanem a hodlindban.

323.Termeszt ®stechnol - gi a

A paprikamagok el vet®se ut rom tsaratpotrtzuk . | A«
vet ®s ut 8n Kk ®t h®tt el ve®gezt ¢ k. A pal 8§ntaneve
steri|l cserepekb@sgmt BiDs tt&kr ®ipus¥% fTtetl en f
neveltg¢k Rket.

A tal aj el Rk®sz2t ®s sor8&8n minden ®vben sze
fellaz2tott tal aj on ol edped®H bluBiFad | Al RB®E®@I @s
megk®nny?2t ®se ®s pontoss8ga ®rdek®ben sorol -

ut 8n akkor ol tett ek ki, ami kor a tal aj msgr k
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fenyegettek. K®zzel ¢l tett ¢sakpoksiana bpeadIn& Ptz keakt
Az °nt°zRcs®°veket egy ho®ttel a kig¢gltet ®s u
mennyi s®ge napi 4, 6-t Rim 208t mms n ® By 2 etbIedRl t Sdz5aet
t 8pany8gp-tl 8st heti neagyszern, keresepedt €t8hh o
T8panyagk®nt Kemira Ferticare I kompl exet
alkalmaztunk 0,2% s koncentr 8ci -ban, amit rendszerese
ki, hetente 2 g/ies adagokban¥ s s z e t @4% P®@s:11%NKO-25 %. Tart al ma:
sz8mos eg®®b mmiakoel e me2f2% §1(B& B 0,6296, Q4@ 1%, Fe0,1%

Mn-0,1%, MG0,002%, ZrO , 1 %) . Al k a | srotais dd&@altunk, @rai NS6%-D R |

25% CaGb - | ®s 0-b 313 %8 Mig ©.

A termeszt®s sor8n kordonos t8mrendszert

ol dal r - | zsineget regz2tette¢nk, ezek Kk°z® i
tesy®dRs zak sor 8n a nN°v®nyv®edel mi ®s fitoec

k°or ¢l menyeknek megfelel Ren i dRz2tett ¢k ®s VE®

324 K2 s®r |l et ek, bmeiSntl&2v &tseal e z ®s

K2s®rl eteink bes8ll2t&8s8n§l az egyi krkhR sz
termeszt ®si v iislzloensyzokkendbRzo | | gil 8k at al kal maz z
szabadfe°el d°n, f-lias8torban ®s f-1liah8zban

technol -gia eset®n tudj 8k segkfaenyeldah p&tp-ra &
®r dek®ben az 8l talunk al kal mazol tbtKk#¥aea®r | et i
°sszegzem

Az 8rny®kol -20n189)- kka®@t (R2®&tlt3el a ki ¢l t et ®s ut
felett. Egy kezel ®shez tartomg- vl e®heals z ekroTzesn
I sm®et | @Rgmle®yen a ImM®r s etkedf, i gy.e | KReszeekl e®@g §f nokl ®yr
I sSm®t | ®ssel edyl gesm®E h ®s it ed? $risRegeys etnR nt Ragrytsozzeort t
t°vet viepgyg&ke&leh®s

2013ban 5 8rny®kdlanulh $l8 Kyt @ HK 8 t pilerideken (10.
SbrEg)yet | zrael bRACrszmeateizNestn kRebde | $Shassd es zNentT &Q
h §tl (Ginega Plastic Products LtJ.40 %0s 8r ny ®k o.lA8te v §faik t ma®g w | h
Magyarorsz8gon ,gySmtgeas t fzeeH @isclelh BVt TEl sR Magya
Kender flosrz-i nZ ®ns 480r% y ®k 0.IA8AsCir ofmak ti Nret alRed Sha
(ezent Y4l apyaiolam8heyel ivlar®L ré@msz e®ls pcSrfhkukzeann oi
a k®k, zrcalrd o®@s8 nsySrag ee stR. f BnynmgmRAyiek®g®tt v°or
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f®nNnymenmg zis®Yv hat §st gyakor ol a l evel ®I f el
sz8rszi-kPgryd &g rea) neapslecambv i r § g zBBzs ak ohr8&li-s 83g 8®vai. g
azUV-sug8r zeBdlettaekxnnyen sz®tter2thet R,(HTTR18)al mas ®
Az EIl sR Magyar Kenderfon: Z rHDPE (f8ghdersity 2G4 or g a |
polyethylene) any a gWV-stah | i z 8t or ok h o z z, 8aandeS| sl §yveal | k ®s 2
®l ettartam8t ®s a k°rnyddetniSk @8B@gBRkhé€ives nen
40%0s8r ny @kad I§-ssal ba rs®aky, se Ty ®iggelA arinkbém2stedtst a
345g-nyiHDPE h 81l - j un®tedhtViRRMR gy z et

10.8 br aA kiSresyz®keelt:t h8Il - k-b&®s az 8§l 1 om8n)

2013ban egym§s mel | ett hat i kersor hel yezked
O0K8rpiab hibridet, padmgsidbKahge » i Ahikesorakd e b a ¢ |
mer Rl egesen helyezt¢k f°1 az 8rny®kol - h8l - ka
2013r - | @ 1lde kel lett szTk2ten¢gnk a hs8l -k korc¢
a tovs8bbiakban vizsg8lnivumotk? sa@&r |%jt2etk8 stte rlveeg
t2pus¥% paprika karotinoid tartal m8&8nak, °sszet

| 8ttuk. Az analitikai vizsg8latok, 2gy a nyer

tudtam ki ®rt ®kge lkneil | Rk et ,r eemsdre® vnimenzk aaz 290rlndy ®k o |

kromatogramok alapj8n a 6Karpexd papri kg8nsgl i

mnt a&8r@papri kK8nsgl . Enn®l a paprik8nsgl a r -z
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mut attgdkacaohgabb ®rt®keket az el sR szed®sn®

hagt uk el tovs8bbi k2s®rl eteinkben.
2014ben szabadfol d°sms ®xn aSwlrdktsedr T bHEE |l k 2atsostt t

k2 s®r | @2KE&r @ksaK ar pieidekkel Ebbenaz ®vpiemo s, a feh®r
8rny ®k ol f-e shz&lt aktamg k k ea rk2 sn®rdloent i parcel | 8k f

egy¢tt 4 kezZel ®shr avr)ygezt ¢nk

11.8braA szabadf©°ol di kt?22s@u d 2 tf, - |I®saosh§ tSakr? bsders §h
2014ben

A2015° s O@®Ribreel t 2 pus¥ f RfoywaBuk aks? sf@eblbeath 8 ab a ®v b
apiros, a feh®r ®s a z°l|l d °sszye®ka | k o mt§dd Ikl h&
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