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A. Elelmiszer enzimologia
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Az enzimkatalizis jellemz6i. Az enzimmolekula szerkezete. Az aminosav oldallancok és a katalitikus
kotéhely szerepe a biokatalizisben. Jellemzd hatdsmechanizmus tipusok.

Ipari enzim- és sejtrogzitési modszerek. A rogzitett biokatalizatorok élelmiszeripari alkalmazasa.

Az élelmiszerek eldallitasdban alkalmazott enzimek és jelentdsebb ipari felhasznalasi teriiletek.

A keményitdhidrolizis jelentdsége, problémai és ipari enzimes eljarasai.

A komplex kukorica feldolgozas jelentdsége. Az izocukor eldallitas problémai, technologia optimalas és
fejlesztés.

Elelmiszeripari jelentéségii oligoszacharidok (malto-, frukto-, galakto-, inulo- és xilooligoszacharidok)
¢és enzimes eldallitasuk.

Enzimek alkalmazasa a tejiparban. A laktoz hidrolizis lehetdségei. A savd hasznositas problémai.
Enzimek alkalmazésa a gyiimdlcsfeldolgozasban. A gylimolcslé gyartas miiveleti 1épései.

A megujul6 biomassza hasznositas lehetdségei. A bioalkohol eldallitas nyersanyagforrasai és korszert
enzimes eljarasai (els6-és masodlagos generacids motorhajto iizemanyagok).

Meéréselmélet és Kkisérlettervezés. Elelmiszeripari folyamatiranyitas
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Hibabecslés, hibaterjedés

Kisérlettervezés, kétszintii teljes- €s rész-faktoridlis tervek felépitése, tulajdonsagai, értékelése
Roncsoldasmentes mechanikai vizsgélatok (akusztikus és titésvizsgalati modszerek) élelmiszerek ¢€s
¢lelmiszeripari nyersanyagok mindsitésére (felépités, értékelés, alkalmazasi példak)

Szamitogépes mérdrendszerek felépitése, fO tipusai, meghatarozo paraméterek, alkalmazasi teriiletek
Szamitogépes latorendszerek f6 elemei, algoritmusok a szin, alak és feliilet objektiv jellemzésére,
osztalyozasi algoritmusok, alkalmazési teriiletek

Pneumatikus és elektropneumatikus rendszerek jellemzése (elénydk, hatranyok), utszelepek, visszacsapd
szelepek, pneumatikus munkahengerek miikodtetése, miikodtetés késleltetése.

Hidraulikus ¢és elektrohidraulikus rendszerek jellemzése (elénydk, hatranyok), munkahengerek
mukaodtetése, dugattytirud sebességének beallitasa és valtoztatasa.

Relés rendszerek felépitése, jellemzése (elonydk, hatranyok) és fobb logikai miiveletek megvaldsitasa
Programozhaté logikai vezérlok (PLC): felépités, funkcionalis egységek (I/O modulok, stb.),
programozas, kivalasztas szempontjai, alkalmazasok.

10. Szabalyoz6 rendszerek felépitése, szabalyozasok csoportositdsa, szabalyozas stabilitdsa, szabalyozas

(folytonos, allasos) mindsége, szabalyozo beallitasa, szabalyozas PLC-vel.



C. Elelmiszeripari-gazdasagtan

1. A vasarlasi dontések tipusai és a vasarloi dontés folyamata; Az élelmiszerfogyasztast befolyasolo
tényezok és az élelmiszerfogyasztéi magatartas

(inger-valasz modell, trendek az élelmiszerfogyasztdi magatartasban, az élelmiszerfogyasztast befolyasold
fobb megatrendek)

2. A marketingkutatas eszkozei

(szekunder és primer forrasok, kvalitativ és kvantitativ kutatasi eszk6zok, kapcsolatfelvételi modszerek,
mintavétel)

3. Vallalati stratégiak és az innovacio

(stratégia alkotas: Porter alapstratégiai, SWOT, BCG matrix, Ansoff stratégiai)

4. Az innovaciok finanszirozasa és a beruhazas gazdasagossag

(forrasok tipusai és a hozzaférhetdségiik a vallalati életciklus folyamataban: termékotlettdl, az induld
vallalkozason at az érett és hanyatl6 vallalkozasig, kockazati tipusai €s jellemzoi)

5. Az 1ij termékek elterjedése és elfogadasa; Uj termékek tervezése és tesztelése a piaci bevezetésig

(A diffuzié fogalma, a fogyasztok tipusai az innovacid elfogadasa soran, az innovacio elfogadéasat
befolydsold o6t {6 tényezd, diffuzidos gorbe, Otletteremtés és -szlirés, termékkoncepcio-tesztelés,
marketingkoncepcio, prototipus-tesztelés, piaci bevezetés elétti tesztek)

6. Biotermékek 6konomiaja és marketingje

7. Funkcionalis élelmiszerek dkondomiaja és marketingje

8. Szervezési és vezetési alapfogalmak

(Vezetéselméleti iskolak, azok f6bb képviseldi, munkassaguk; Vezetési stilusok; A vezetés emberi tényezoi,
vezetdi kompetencidk; Szervezeti formak)

9. A kommunikacio jellemzo6i

(Alapfogalmai, folyamata, funkci6i, a verbalis és nonverbalis kommunikaci6é jellemzoi és eszkozei.
Személyiségtipusok jelentdsége a kommunikacioban; Az asszertiv kommunikaciod jelentdsége és jellemz0i.)
10. Szervezeti és iizleti kommunikacié jelentosége, jellemz6i, formai; (Kommunikacios zavarok,
kommunikacios gatak; Konfliktuskezelés eszkdzei;Informalis és formalis kommunikacié fobb ismérvei; A
csoport kialakuldsa a szervezetben, csoporthoz tartozas eldonyei, hatranyai)



