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2020 tavasz

+Elelmiszertudomany teriiletén kivalé Kutatocsoport/Tehetségpont tamogatasa”
palyazat nyertesei:

e Dr. Bujna Erika: Politejsav és politejsav bazisti kompozitok biodegradalhatésaganak
vizsgalata

e Dr. Fodor Marietta: FT-NIR felhasznalasi lehet6ségei élelmiszerekben lejatsz6do
kémia-biokémiai folyamatok hatasanak vizsgalatara

e Dr. Friedrich Laszlé: Nagy hidrosztatikus nyomaskezelés hatasa a NaCl és NaNO2
diffuziéjara és a fehérjék allapotara a pacolas soran

e Dr. Kiské Gabriella: Mianyag palackban képz6d6 biofilm képzédésének és
eltavolitasanak vizsgalata

e Dr. Kokai Zoltan: Rovarérleményekkel komplettalt élelmiszerek mindségi
paramétereinek komplex vizsgalata

e Dr. Koris Andras: Szoéjabab-alapu, fitokémiailag dusitott ketogén hipoallergén ital
fejlesztése olddszeres extrakcid, membran beslrités és membranemulgealas
kombinaciéjaval

e Dr. Kovacs Zoltan (FAT): Paradicsomsdritmények hamisitasanak kimutatasa
standard és gyors modszerekkel

e Dr. Kun Szilard: Nem-Saccharomyces éleszt6k séripari alkalmazasanak
tanulmanyozasa

e Dr. Mednyanszky Zsuzsanna: Hazai és kllféldi mézek beltartalmi ésszetételenek
vizsgalata

e Dr. Somogyi Laszlé: Fenntarthaté nyersasnyagforrasokra alapozott nugatgyartasi
technolégia megalapozasa

e Dr. Temesi Agoston: A markasémakévetés és az élelmiszervésériési magatartas
Osszefliggései

e Mohacsiné dr. Farkas Csilla: Természetes komponensek hatasa a f6 élelmiszer-
eredetli baktériumok szaporodaskinetikajara és antibiotikum-rezisztenciajara: Uuj,
kvantitativ analizis

e Pasztorné dr. Huszar Klara: Kollagén, mint élelmiszeripari makromolekula nagy
hidrosztatikus nyomaskezelése, proteomikai vizsgalata

e Stégerné dr. Maté Moébnika: Almatérkbly  szaritasi
paramétereinek optimalizalasa

A nyerteseknek gratulalunk, a munkahoz
sok sikert és kitartast kivanunk!
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