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1. A MUNKA ELOZMENYEIL CELKITUZESEK

Magyarorszagon az egy fore jutd éves vadhusfogyasztas
alacsony (1. abra), nemzetkdzi 6sszehasonlitdsban is elmarad
mely tobb tényezore vezethetd vissza (Sidlovits et al., 2023).
A jelenség hatterében kindlati és keresleti tényez6k egyarant
allnak, kiilonosen a hozzaférhetdség korlatai és a feldolgozas
szakmai igényessége. A fogyasztéi oldalon az ismerethidny
és az arérzékenység meghatirozd tényezdk. Nemzetkozi
szinten novekvo érdeklodés figyelheté meg a fenntarthato
fehérjeforrasok irant (Gyurcso, 2026).

A vadhts — természetes eredetébdl ¢és kedvezd Okoldgiai
jellemzd6ibdl adoddan — egyre inkabb illeszkedik a modern
¢lelmiszerfogyasztasi trendekhez. Magyarorszdgon ezzel
szemben a fogyasztds alacsony szintje arra utal, hogy a
termék tarsadalmi €s piaci beagyazottsaga korlatozott.

A kutatas célja a vadhus hazai gasztrondmiai értéklancban
betdltott szerepének komplex vizsgalata, kiilonds tekintettel
a fogyasztdi szokdsokra, a vendéglatasra és az oktatas
szerepére, melyek a vizsgalat harom {6 dimenzidit alkotjak.

A kutatds célja  tovabba  gyakorlati  javaslatok
megfogalmazasa a vadhtisfogyasztas novelésére.
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1. abra: Eurdpai orszagok egy fére juté évi vadhis
fogyasztasa
Forras: sajat szerkesztés Mesinger et al. (2023) alapjan

A kutatas {6 céljai:

Cl. A vadhis hagyomanyos ¢&s kulturdlis szerepének
vizsgalata.

C2. A vadhus helyzetének elemzése a modern
vendéglatasban.

C3. A vadhus népszertsitésének lehetdségeinek feltarasa.

C4. A vadhus piaci tényezdinek vizsgalata (fogyasztoi
attitidok, ar, elérhetdség).



A kutatas fo kérdései:

QI. Hogyan alakult a vadhus fogyasztasa Magyarorszagon?
Q2. Milyen tényezdk befolyasoljak jelenlegi helyzetét?

Q3. Hogyan novelhetd a vadhus ismertsége és elérhetdsége?

Q4. Mi befolyasolja a fogyasztoi elfogadottsagot?

A kutatds sordan az aldbbi hipotézisek keriiltek
megfogalmazasra:

H1. A  vadhtsfogyasztds  csokkenése  szignifikans
kapcsolatban 4ll a fogyasztéi ismeretek alacsony
szintjével.

H2. A vadhis korlatozott elérhetdsége negativan
befolyasolja a fogyasztas mértéket.

H3. A vadételek alacsony éttermi kindlati diverzitasa
csokkenti a fogyasztoi keresletet.

H4. A  fenntarthatosagi  szempontok hangsulyozasa
pozitivan befolyésolja a vadhus elfogadottsagat.



2. ANYAG ES MODSZER

A kutatas modszertani megkozelitése

A kutatds kvantitativ és kvalitativ modszerek egyiittes
alkalmazasara épiilt. A vizsgalat {6 elemei az étlapelemzés, a
kérddives felmérés, a kvalitativ mélyinterjuk és a statisztikai
elemzések voltak.

Vizsgalati minta és adatgyiijtés

Etlapelemzés (kvantitativ és kvalitativ)

Az adatgytiijtés soran 0sszesen 1360 magyarorszagi étterem
online elérhetd étlapja keriilt feldolgozasra. Az elemzés
kvantitativ szempontbdl a vadhusos fogasok eldfordulési
gyakorisdgara,  kvalitativ ~ szempontb6l az  étel-
megnevezésekre, leirasokra és arképzési sajatossagokra
iranyult.

Kérdoives felmérés (kvantitativ)

A kérddives felmérés 2025 januarja és majusa kozott zajlott,
Osszesen 714 10 részvételével. A mintavétel kényelmi jellegii
volt, ezért nem tekinthetd reprezentativnak, ugyanakkor
alkalmas a fobb tendenciak feltarasara.

Meélyinterjuk (kvalitativ)

A kvalitativ kutatas soran 20 interju késziilt két célcsoporttal:
10 séffel és 10 szakacsképzésben oktatd szakemberrel.

Az interjuk feldolgozésa tematikus elemzéssel tortént.



Statisztikai elemzések (SPSS, Microsoft Excel)

A kvantitativ adatok feldolgozasa SPSS és Microsoft Excel
programmal tortént.

e leiro statisztika a minta jellemzésére;

e kereszttabla-elemzés az Osszefliggések feltarasara;

e Kruskal-Wallis proba csoportok dsszehasonlitasara;

e Spearman-féle rangkorrelacié a valtozok kozotti
kapcsolat vizsgalatara.

Kutatasi limitacio

A kutatds soran tobb olyan korlatozd tényezd meriilt fel,
amelyek befolyasoltdk az adatgylijtés lehetdségeit és az
eredmények értelmezését. A vadhus kiskereskedelmi
értékesitésének pontos feltérképezése érdekében tobb
szervezet felé is adatigénylés tortént, azonban ezek jelentds
része elutasitasra keriilt.

A Kozponti Statisztikai Hivatal (KSH) nem rendelkezik a
vadhus kiskereskedelmi forgalmara vonatkozo részletes
adatokkal, mig egyes piaci szerepl6k — példaul htusfeldolgozé
és kereskedelmi vallalatok — iizletpolitikai okokra hivatkozva
nem biztositottak informaciot.

crer

pontos meghatarozasat, kiilonosen a kiskereskedelmi
értékesitési aranyok, a fogyasztoi hozzaférhetdség és a
keresleti trendek  vizsgdlata szempontjabol. Ennek
kovetkeztében a fogyasztoi oldalon tapasztalt akadalyok —
példaul az arérzékenység vagy a hozzaférhetdség hianya — és
a piaci kindlati korlatok kozotti Osszefliggések pontos
megitélése is korlatozotta valt.



Az adathidny részleges kezelésére egy kiskereskedelmi
vallalat  aggregalt adatokat biztositott a  vadhus
forgalmazasardl, azonban ezek nem tartalmaztak részletes
bontast az egyes értékesitési csatornak kozott, ami tovabb
korlatozta a piac mélyebb elemzését.

Osszességében a kutatds eredményei elsésorban tendencidk
feltarasara alkalmasak, a piaci viszonyok teljes kora
értelmezéséhez azonban tovabbi, részletesebb adatok
bevonasa sziikséges.



3. EREDMENYEK ES AZOK MEGBESZELESE
Piaci helyzet + Stratégiai elemzés

A vadhuspiac stratégiai helyzete SWOT-elemzéssel tarhato

fel (1. tablazat).

1. tablazat: A magyar vadhuspiac SWOT elemzése

Erdsségek (Strengths)

- Hagyomany és gasztronomiai érték

- Egészségesebb, alacsony zsirtartalom

- Megfeleld vadallomany

- Fenntarthat6 husforras

- Prémium kategoria, fine dining lehetdség
- Novekvo nemzetkdzi kereslet

Gyengeségek
(Weaknesses)

- Magas ar

- Alacsony ismertség, el6itéletek

- Korlatozott elérhetdség

- Kevés innovacio az éttermekben

- Oktatas hianya

- Szabalyozasi és szezonalis nehézségek

Lehet6ségek
(Opportunities)

- Fenntarthat6 taplalkozasi trend
- Gasztroturizmus és fesztivalok
- Nemzetk6zi prémium kereslet
- Marketing és edukacio

- Innovativ vadételek

- Kiskereskedelmi terjeszkedés

Veszélyek (Threats)

- Ipari htisok alacsonyabb ara

- Vadaszat megitélése

- Szigorubb szabalyozas

- Gasztronomiai trendek valtozasa
- Vendéglatoipar bizonytalansaga
- Fiatal generaci6 eltavolodasa

Forras: sajat szerkesztés a feldolgozott szakirodalom alapjan, 2025




Ettermi kinalat

A vadételek éttermi kindlatanak teriileti kiilonbségei
Magyarorszdgon - étlapelemzés eredményei

A vizsgalat eredményei markans teriileti kiilonbségeket
tartak fel a vadételek éttermi kindlatdban Magyarorszagon. A
kiemelkedd értékek hatterében elsdsorban a kedvezd
természeti adottsdgok ¢és a vadgazdalkodasi potencial
jatszanak meghatarozo szerepet. Az erdds, vadban gazdag
térségekben — kiilonosen Eszak-Magyarorszagon és a
Dunéantul egyes részein — a vadhus konnyebben hozzaférhetd,
ami eldsegiti annak gasztrondmiai hasznositasat. Emellett a
vadészati hagyomanyok erdsebb jelenléte is hozzajarul a
vadételek éttermi kindlatban valdé megjelenéséhez.

A vadételek éttermi kindlatanak 0sszegzo értékelése

Az elemzés 1360 magyarorszagi étterem online elérhetd
étlapjanak vizsgélatan alapul. Ennek tiikrében értelmezendo,
hogy a vadételeket kinalo éttermek ardnya orszagos
szinten 30,7%. Ez az arany — bar elmarad a tomeghusok
(sertés, szarnyas) szinte teljes kor(i jelenlététl — a vadhus
rendkiviil alacsony (0,1 kg/fo alatti) lakossagi fogyasztasi
adataihoz viszonyitva jelentds kinalati aktivitast mutat a
vendéglato szektor részérdl.

A vadételek teriileti megoszlasa az orszdgos 30,7%-0S
atlaghoz viszonyitva mutatja meg a valddi strukturdlis
kiilonbségeket. A 2. abra alapjan jol lathatd, hogy a vadételek
kinalata térben koncentralt. Heves és Somogy varmegyében
a vadételeket kinald éttermek ardnya kiemelkedden magas
(80% feletti), ami a térségek kedvezd vadgazdalkodasi
adottsagaival és er0s gasztrondmiai hagyomanyaival
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magyarazhat6. Ezzel szemben tobb keleti ¢és nyugat-
magyarorszagi varmegyében — példaul Szabolcs-Szatmar-
Beregben (11,6%), Borsod-Abatj-Zemplénben (12,0%) vagy
Zala varmegyében (15,0%) — az arany joval alacsonyabb, ami
a vadgasztronémia kisebb mértékli beagyazottsagara utal.
Budapest sajatos helyzetet képvisel: bar az éttermek 36,8%-a
kinal vadételeket, a fovarosi kinalat sokszinlisége miatt ezek
nem tekinthetok meghatarozé elemnek. Ugyanakkor a
vadételek mindségi szempontbol eltérnek a vidéki mintaktol,
mivel gyakrabban fordulnak eld innovativ, prémium
kategoriaju fogasok.
/r/(“v\,vd-m\

g %
/’m\w}?

PN e
- 12.0%

Jelmagyarazat

Vadételes Cttermek ardnya (%)

2. abra: A vadételeket kinalé éttermek aranya varmegyei
bontasban (%)

Forras: sajat szerkesztés, online étlapelemzés alapjan 2025

Heves ¢és Somogy varmegyében a vadételeket kinalod
éttermek aranya kiemelkedéen magas, mig tobb keleti és
nyugat-magyarorszagi varmegyében joval alacsonyabb.
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Osszességében a vadételek éttermi jelenléte Magyarorszagon
erdsen teriileti alapon differencialt.

Fogyasztéi kutatas

A vadhusfogyasztasi szokdsok vizsgalatanak eredményei

A kérdoivet 714 £6 toltotte ki; a mintaban a 31-50 éves és 51
év feletti korosztaly volt meghatarozé. A magasabb iskolai
végzettséglick aranya (47,9%) kiemelkedo, ami a
szakirodalmi adatokkal §sszhangban az egészségtudatosabb
és informaltabb ¢lelmiszer-valasztassal mutathat
Osszefliggést.

A vadhusfogyasztds gyakorisdga (5. kérdés) alapjan
megallapithatd, hogy a termék nem része a mindennapi
étrendnek. Ez az eredmény arra utal, hogy a vadhis
fogyasztdsa Magyarorszagon jelenleg nem tekinthetd
rutinszerinek, hanem inkabb alkalmi, specialis dontési
helyzetekhez kapcsolodik. A valaszadok 72,5%-a ritkabban,
mint havonta fogyaszt vadhust, mig havi rendszerességgel
12,9% ¢l ezzel a lehetdséggel. Heti fogyasztds mindossze
4,5%-nal figyelhetd meg, mig a valaszadok 10,1%-a
egyaltalan nem fogyasztott még vadhust (3. ébra).
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3. abra: A vadhusfogyasztas gyakorisaga (%)
Forras: sajat szerkesztés, online kérdoiv alapjan, 2025

(n=714)

A beszerzési forrasok feltérképezése (7. kérdés) soran
kideriilt, hogy a legfontosabb csatorna a kdozvetlentil
vadasztol torténé vasarlas (314 £6). Ezt kovetik a
szupermarketek és hipermarketek (176 f6), valamint az
éttermi fogyasztas (110 £6). Ez az alkalmi jelleg szorosan
Osszefiigg a beszerzési csatorndk szerkezetével.

Az eredmények alapjan a leggyakoribb beszerzési forras a
kozvetleniil vadasztol torténd vasarlas (314 £6), ami arra utal,
hogy a vadhus-kereskedelemben tovabbra is meghatarozo
szerepet toltenek be a bizalmi alapu, informalis értékesitési
csatornak. Ezzel szemben a modern kiskereskedelem (176 )
¢s a specidlis szakiizletek (30 f0) szerepe korlatozottabb. Az
arérzékenység vizsgalata (14. kérdés) ravilagitott, hogy a
vadhus-vasarlasi dontést 184 valaszado (25,8%) esetében
nagy mértékben, mig 418 fo (58,5%) esetében kozepesen
befolyasolja az ar. Mindossze 112 6 (15,7%) nyilatkozott
ugy, hogy az &r nem befolyasolja a dontését.
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A fenntarthatd forrasbol szarmazo vadhusért a valaszadok
egy része hajland6 magasabb arat fizetni, ugyanakkor
jelentds arérzékeny csoport is azonosithato.

A vasarlasi szempontok rangsorolasanal (11. kérdés) —ahol a
kitoltok tobb valaszt is megjeldlhettek — a mindség ¢és
frissesség bizonyult a legmeghatarozébb  tényezOnek
(45,0%). Ezt kovette az ar és a mindség egyiittes szerepe
(25,0%), valamint az ar 6nallo hatasa (18,0%). Mivel a kérdés
(4. abra) tobb valaszlehetdséget tartalmazott, az egyes
kategoriak osszege meghaladja a 100%-o0t.

. 50% 4500%
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S 40%
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S 20% —
S 15% 12,00% 10 0096
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Vasarlasi szempont

4. abra: Vasarlasi szempontok a vadhus esetében (%),
(tobb valasz adhato)

Forras: sajat szerkesztés, online kérdoiv alapjan 2025
(n=714)
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A vasarlasi dontésekben a mindség ¢€s frissesség, valamint az
ar ¢és mindség egyiittes mérlegelése meghatarozo. A
valaszadok 65,5%-a fontosnak tartja a fenntarthatd forrasbol
szarmazo6 alapanyagot.

Statisztikai osszefiiggések

A statisztikai vizsgalatok alapjan az ¢életkor nem mutatott
szignifikans kapcsolatot sem a fogyasztasi gyakorisaggal,
(p=0,93), sem a prémium ar fizetésére vonatkozo
hajlandosaggal (p=0,061). A hozzaférhetdség ¢és a
fogyasztasi gyakorisag kozott ugyanakkor kdzepes erdsségii
pozitiv kapcsolat mutathato ki (p=0,43; p<0,001), ami
igazolja az elérhetdség kulcsszerepét.

A vadhus gasztronomiai felhasznalasa: séfinterjuk
kvalitativ elemzése

A séfinterjuk célja a vadhis éttermi felhasznalasanak,
feldolgozasi sajatossdgainak és szakmai megitélésének
feltarasa volt. Az interjuk alapjan a vadhus feldolgozasa
specialis szakmai felkésziiltséget igényel.

A legfontosabb kihivasok a hiis mindségének és allaganak
valtozékonysaga, az alacsony zsirtartalom, a szezonalis
elérhetdség €s a beszallitoi hattér bizonytalansaga. A séfek a
sous-vide, a pacolas és a lasst f6zés szerepét emelték ki.

A vadhts elsdsorban szezondlis ajanlatként, prémium

vendégkor szamadra jelenik meg. A f6bb megallapitasokat a
2. tablazat foglalja Ossze.
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2. tablazat: A kvalitativ séfinterjuk fobb megallapitasai

Témakor Fébb megallapitasok

Feldolgozas és A sous-vide, pacolas és lassu f6zés

technoldgia a leggyakoribb eljarasok

Etlapi jelenlét Foételek és levesek domindlnak
szezonalis megjelenéssel

Dominans Szarvas és vaddiszn6 a

alapanyagok leggyakoribb

Vendégélmény Borparositas és személyes ajanlas
meghatarozo

Beszerzés Helyi vadasztarsasagok és kisebb
beszallitok dominalnak

Fenntarthatdsag Természetes eredet és zero waste
szemlélet jelen van

Szakmai tudas Tapasztalati uton szerzett
képzésben korlatozottan jelenik
meg

Forras: sajat szerkesztés, 2025

A vadhus szerepe a szakacsképzésben — kvalitativ elemzés

Az oktatoi interjuk alapjan a vadhus a szakdcsképzésben
alulreprezentalt. A legtobb intézményben nem jelenik meg
onalld tantervi egységként, gyakorlati feldolgozasa eseti

jellegti.

A legfontosabb akadalyok az alapanyag rendszertelen
elérhetésége, a magas beszerzési ar, az intézményi
infrastruktura eltérései és az oktatok egyéni tapasztalatatol
fliggd tudasatadas. A fobb megallapitasokat a 3. tablazat
szemlélteti.
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3. tablazat: Kulcstémak és fobb megallapitasok

Témakor Fobb megallapitasok
A vadhusok oktatasa marginalis,
Tantervi szerep nem szerepel 6nallo tantargyként.

Az integracio nem egységes.

A vadhus feldolgozasa eseti és
nem rendszeres, az iskolak
eszkozkészlete ¢és alapanyag-
elérhet6sége korlatozott.

Gyakorlati oktatas

A vadhus beszerzése
Beszerzési lehet6ségek renc%szeftelen’, hely}

vadasztarsasagokkal vald

kapcsolat segithetne.

Az oktatok személyes

Oktatok  motivicioja  ¢s érdeklddése és tapasztalata donto,

tudasa tovabbképzésre van sziikség.
A tanulok kezdetben vonakodnak
a vadhusoktél, de megfeleld
Tanuloi attitidok pedagbgiai  eszkozokkel — és

gyakorlati tapasztalatokkal
nyitotta valnak.

Tantervi  integraci6,  oktatoi
tovabbképzés, eszkozkészlet
bévitése, rendszeres alapanyag-
beszerzés sziikséges.

Fejlesztési iranyok

Forras: sajat szerkesztés, 2025

Hipotézisvizsgalatok

A kutatds soran megfogalmazott hipotézisek értékelése a
kvantitativ és kvalitativ eredmények Osszevetésével tortént 4.
tablazat). Az eredmények alapjan a H1 és H2 hipotézis
igazolast nyert, mig a H3 és H4 hipotézis részben igazolddott.
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4. tablazat: A kutatasi hipotézisek értékelése és az
alkalmazott modszerek

c Alkalmazott .
Hipotézis | Tartalom , Eredmény
modszer
ng;‘:s};‘:;zla“ony Kérddives
H1 Osszefligg az kuta‘.[as’ (leir6), lgazolt
) kvalitativ
ismeretek o
hianvéaval interjuk
ianyaval.
Az alacsony | Spearman-
elérhetdség korrelacio,
H2 akadalyozza a | kvalitativ Igazolt
fogyasztast. interjuk
A’ kinalat a’lacsony Etlapelemzés, ’
valtozatossaga o Részben
H3 .. . kvalitativ .
csokkenti al. ., igazolt
interjuk
keresletet.
., | Kérdoives
A.. fe.nntarthatosag kutatas Részben
H4 noveli az .
elfosadottsioot (Kruskal- igazolt
& got. Wallis)

Forras: sajat keszités, 2025

A hipotézisvizsgalatok eredményei megerdsitik, hogy a

vadhusfogyasztas

nem

egyetlen

tényezd

mentén

értelmezhet6. A fogyasztas korlatai egyszerre jelennek meg a
keresleti oldalon, azaz az ismerethidnyban és attitidokben,
valamint a kindlati oldalon, azaz az elérhetdségben és a
kinalati struktaraban.
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4, KOVETKEZTETESEK ES JAVASLATOK

A vadhus gasztronomiai értéke és éttermi megjelenése

A kutatés eredményei alapjan megallapithato, hogy a vadhus
a magyar gasztronomiaban hagyomanyosan fontos szerepet
tolt be, azonban napjainkban jelenléte korlatozott. A
vendéglatoipari kindlatban a vadételek elsdsorban szezonalis
jelleggel és sziik valasztékban jelennek meg, amely
hozzé4jarul a fogyasztis alacsony szintj¢hez. A vadhus
prémium jellegébdl adoddéan az éttermi kindlatban
jellemzden magasabb arkategdridban szerepel, amely tovabb
korlatozza a szélesebb kort elterjedést.

Fogyasztoi szokasok és attitiidok

A vizsgalatok ramutattak arra, hogy a vadhusfogyasztas
Magyarorszagon alacsony gyakorisdgli, ¢és elsOsorban
alkalmi jelleggel jelenik meg. A fogyasztok jelentds része
ritkdn vagy egyaltalan nem fogyaszt vadhust, amely
Osszefiigg az ismerethiannyal, az arérzékenységgel és a
korlatozott hozzaférhetdséggel. A demografiai vizsgalatok
alapjan a fogyasztas elsdsorban a kozépkoru és iddsebb
korosztalyokra jellemzd, mig a fiatalabb generaciok korében
alacsonyabb aranyban jelenik meg.

A fogyasztdi attitlidok ambivalensek: a természetesség, az
egeészsegesseg ¢s a kiilonlegesség pozitiv tényezoként jelenik
meg, mig a magas ar, a nehézkes beszerzés és az elkészitéssel
kapcsolatos bizonytalansdgok negativumként hatnak.

A vendéglatas szakmai tapasztalatai

A kvalitativ ~ vizsgdlatok  eredményei alapjan a
vendéglatasban dolgozo szakemberek egyetértettek abban,
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hogy a vadhus feldolgozasa specialis szakmai tudast igényel.
A megfeleld technologiai ismeretek hianya, valamint az
alapanyag elérhet6ségének bizonytalansdga korlatozza a
vadhus szélesebb korti felhasznalasat a gyakorlatban. A séfek
tapasztalatai szerint a vendégoldalon tapasztalhato
bizonytalansag és alacsony kereslet szintén hozzajarul ahhoz,
hogy a vadhus ritkabban jelenik meg az éttermek kinalataban.

Az oktatas jelenlegi helyzete

Az oktatési rendszer vizsgalata alapjan megallapithat6, hogy
a vadhus feldolgozasdval kapcsolatos ismeretek a
szakacsképzésben korlatozott mértékben jelennek meg. A
tantervi keretek nem biztositanak elegendd lehetdséget a
témakor gyakorlati elsajatitasara, amely hosszi tavon
hozzéjéarul a szakmai kompetencidk hidnyahoz. A gyakorlati
képzés soran a vadhus feldolgozésa ritkan jelenik meg, amely
tovabb erdsiti a tapasztalati hianyossagokat.

Fejlesztési javaslatok

A kutatas eredményei alapjan a vadhusfogyasztas novelése
érdekében komplex, tobb teriiletet érintd beavatkozasok
sziikségesek. A kindlati oldalon indokolt az éttermi vélaszték
bdvitése és a feldolgozott termékek aranyanak novelése, mig
keresleti oldalon kiemelt szerepet kap a fogyasztdi edukacio
¢és a tudatos kommunikacid. A marketingkommunikacidban
hangstulyozni sziikséges a vadhus egészségligyi ¢€s
fenntarthatosagi elonyeit, valamint kiilonlegesség jellegét.

Az  oktatas teriiletén elengedhetetlen a  vadhus
feldolgozasanak  erdteljesebb  integralasa a  tantervi
struktiraba, valamint a gyakorlati képzés fejlesztése.
Osszességében a vadhusfogyasztas novelése csak integralt,
rendszerszinti megkdzelitéssel érhetd el. A  vadhus
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gasztronémiai értékldncanak Osszefliggéseit az 5.abra
szemlélteti.

termelés

OKTATAS
Ve N

FOGYASZTO ) FELDOLGOZAS

dontés

étlapi megjelenés

5. abra: A vadhis integralt, kolcsonhatasokon alapulo értéklanc modellje
Forras: sajat szerkesztés, 2025

A vadhus-szektor nem linearis folyamat, hanem interaktiv
Okoszisztéma. A vadészat esetlegessége a feldolgozastol a
vendéglatasig tobb ponton hat a rendszer miikodésére. A
piacot jelenleg a sziikds kinalat, a konyhatechnologiai
bizonytalansag €s a gyenge szakképzési hattér korlatozza. Az
elérelépéshez az elérhetdséget, a szakmai kompetenciat és a
fogyasztoi edukacidt egyszerre célzo, rendszerszintii
stratégia sziikséges.
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5. UJ TUDOMANYOS EREDMENYEK

A kutatas soran elért eredményeket az aldbbi tézisekben
foglalhatok dssze.

1. Egy komplex modell keriilt kidolgozasra, amely a
fogyasztoi attitlidoket, a vendéglatoipari kinalatot és az
oktatasi rendszert egyetlen interaktiv keretben értelmezi.
Empirikusan igazolast nyert, hogy a vadhis alacsony
fogyasztasi szintje az ismerethiany, az elérhetdségi korlatok
¢s az oktatasi hianyossagok egyiittes kdvetkezménye.

2. A Kkinalat és az oktatas kozotti strukturalis
diszkrepancia feltarasa

Kimutatasra keriilt a vendéglatoipari igények és a szakmai
képzés kimeneti kompetencidi kozotti eltérés. A képzési
rendszer gyakorlati hianyossagai technologiai
bizonytalansadgot eredményeznek, ami korlatozza a vadhus

crer

3. A fogyasztéi percepci0 ¢és a prémium
arérzékenység osszefiiggéseinek feltarasa. Empirikus
eredményeim alapjan kimutathatdo, hogy a vadhust
»egeészségesnek” ¢€s ,fenntarthatonak” mindsitd fogyasztoi
csoportok esetében a termek észlelt értéke mérsékli az
arérzékenységet. Kruskal-Wallis probaval igazoltam, hogy a
prémium felar megfizetésének hajlanddsaga fiiggetlen az
életkortol (p = 0,061).

4. Az elérhetoség és a fogyasztasi gyakorisag
kapcsolatanak  empirikus  mérése.  Spearman-féle
korrelacids vizsgalattal (p = 0,43; p <0,001) igazolast nyert,
hogy a vadhus beszerzési csatorndinak korlatozottsaga és a
fogyasztasi gyakorisag kozott kozepes erdsségli, pozitiv
kapcsolat all fenn. Az eredmények alapjan megallapithato,
hogy a piaci hozzéaférhetdség javitdsa kulcsfontossagl
tényez6 a fogyasztas ndvelésében.
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S. Teriileti egyenlétlenségek bizonyitasa.

Az orszéagos étlapelemzés (n=1360) alapjan igazolast nyert,
hogy a vadhus jelenléte a hazai gasztrondmiaban teriiletileg
erosen differencialt. Mig a vidéki turisztikai térségekben
hagyomany6rzo jelleggel jelen van, addig a nagyvarosi
vendéglatasban jelentsen alulreprezentalt.

6. Modszertani novum - haromdimenzios
gasztronéomiai elemzés.

A kutatds soran egy olyan integralt médszertani megkozelités
keriilt alkalmazasra, amely a kvantitativ fogyasztoi felmérést
(n=714), a teriileti alapi étlapelemzést (n=1360) és a
tobbszereplds kvalitativ. mélyinterjukat o6tvozi. Ez a
haromdimenzids elemzési keret lehetdvé tette a vadhuspiac
keresleti, kinalati és huménerdforras-fejlesztési dimenzidinak
egyideju vizsgalatat.

7. A vadhusfogyasztasi mintazatok generacios
homogenitasanak bizonyitasa.

A Kruskal-Wallis proba eredményei alapjan (p=0,93)
megallapitottam, hogy a vadhusfogyasztasi gyakorisag
tekintetében nincs statisztikailag kimutathaté kiilonbség az
egyes ¢letkorcsoportok kozott. A ritka fogyasztas”
mintazata minden korosztalyban egységesen jelen van.

A bemutatott tudoméinyos eredmények egyiittesen
hozzajarulnak a vadhusfogyasztas komplex, rendszerszintli
értelmezéséhez. Az eredmények rdmutatnak arra, hogy a
vadhus alacsony fogyasztasi szintje mogott nem egyetlen
dominans tényezd all, hanem tdbb, egymassal Osszefiiggd
strukturdlis ¢és attitidbeli korladt egyiittes hatasa. A
kidolgozott modellek ¢és az empirikus vizsgalatok
eredményei egyarant aldtamasztjdk, hogy a vadhus piaci
fejlesztése csak integralt megkozelités mentén valosithatd
meg.
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Osszességében megallapithatd, hogy a vadhis a hazai
gasztronomidban jelenleg alulhasznositott, ugyanakkor
jelentds fejlédési potenciallal rendelkezd alapanyag. A
fogyasztas novelése csak a keresleti, kindlati és oktatasi
tényezOk Osszehangolt fejlesztésével valosithatd meg.

A disszertacid hozzéjarul ahhoz, hogy a vadhus ne csupan
hagyomanyos gasztrondémiai elemként, hanem a fenntarthato,
egészségtudatos €s innovacidorientadlt élelmiszerfogyasztas
egyik meghatarozo alternativajaként jelenjen meg a hazai és
nemzetkozi szakmai diskurzusban.
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